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Zmluvné strany: 14 JAN. 2020
1. Dodavatel / predavajlci /: B K/ ';/ sl
Nazov: MASO J+ L, s.r.o. ot woore
Sidlo: Herlianska 20, 040 12 Kosice Jri= LS een
ICO: 36569194 o o
IC DPH: SK 2020050527

Kapna zmluva ¢. 01 /2020

Bankové spojenie:VUB, a.s.

Cislo uétu: SK61 0200 0000 0017 1594 0953
Statutarny organ: Jolana Cupkova, konatel

na strane jednej / dalej len predavajuci/

2. Obstaravatel / kupujuci /

Nazov: ARCUS - Specializované zariadenie a zariadenie pre seniorov
Sidlo: 040 01 Kosice, Skladna 4
ICO: 35 538 562

Bankové spojenie: Statna pokladnica

Cislo uétu: SK91 8180 0000 0070 0018 5609
Statutarny organ: Ing. Brigkar Juraj , riaditel

na strane druhej / dalej len kupujuci /

uzatvorili podla ustanovenia § 409 a nasledujucich zakonov ¢. 513/91 Zb. Obchodného zakonnika
nasledovnu zmluvu na dodavku predmetu kupy:

Clanok 1.
Predmet zmluvy a spdésob plnenia

1. Predmetom zmluvy je dodavka masa hovadzieho, brav€ového a mésovyc[] vyrobkov
vo vazbe na Ciselné koédy jednotlivych druhov tovarov vymedzené spoloénym
slovnikom obstaravania CPV nasledovne:

nazov tovaru
maso hovadzie, méso bravéoveé,
maso Udené a masove vyrobky

Ciselny kod tovaru
15111100 - 0, 15113000 - 3,
15131200 - 7, 15130000 - 8,
60000000-8,
na zaklade objednavky kupujlceho.
2. Miesto dodania predmetu kupy je na adrese kupujuceho uvedenej v zahlavi tejto zmluvy.
3. Dodavka predmetu kupy bude realizovana v pracovnych diioch v ¢ase pracovnej doby
u kupujuceho t.j. od 7.00 hod. do 15.00 hod.
4. Kupujuci sa zavazuje objednany predmet kupy prevziat a zaplatit' kipnu cenu.



9.

Clanok Il
Termin plnenia

1. Dodévka objednaného predmetu kupy sa realizuje v termine obojstranne dohodnutom medzi
predavajucim a kupujdcim na zéklade objednavky. Dodavka sa povazuje za splnenu jej
prevzatim zo strany kupujuceho.

Clanok I,
Cena plnenia

1. Cena predmetu kupyje stanovena na zéklade vysledkov prieskumu trhu nasledovne:

Cena celkom € bez DPH : 31.653,40
DPH: 4.476,86
Cena celkom € s DPH: 36.130,26

Jednotkova cena predmetu kupy vid:
Priloha &. 1 ku KZ ¢. 01/2020

2. Dohodnuta kupna cena je konecnou, zahfhia v8etky naklady spojené s dodanim tovaru
na miesto uréenia.

Clanok IV.
Platobné podmienky

1. Kupujuci sa zavazuje zaplatit predavajucemu kupnu cenu za dodany tovar na zaklade
predavajucim vystavenej faktary. Prevzatie predmetu kupy potvrdzuje kupujici podpisom
dodacieho listu. Faktura je splatnad 30 dniod datumu jej vystavenia predavajucim a musi
byt doruéena kupujucemu do druhého diia po vystaveni faktury.

2. Predavajlci sa zavazuje dodacie listy vystavovat a dodavky fakturovat podfa jednotlivych
druhov predmetu kapy za ceny dohodnuté v glanku 1lI. bod 1. tejto zmluvy.

&lanok V. ’
Dodacie podmienky

1. Kupuijuci prebera predmet kapy na mieste uréenom kupujlcim podfa ¢lanku |, ods. 2 tejto
zmluvy. Predavaijuci ruéi za kvalitu dodaného tovaru.

2. Zjavné chyby (chybajuci tovar, nekvalitny tovar, poskodeny obal a pod.) je kupujuci
povinny  vyznadit na dodacom liste s podpisom kupujiceho a zodpovedného
zamestnanca predavajiceho  (oséadka vozidla) v deri dodavky.

3. V pripade dodavky poskodeneho alebo nekompletného tovaru podfa objednavky je
predavaijlci povinny tento vymenit, resp. ak to nie je mozné o prislusni sumu upravit
fakturovanu é&iastku prepracovanim faktury.



1.

i 1
Clanok VI.
Zavereéné ustanovenia

Zmluva nadoblida platnost dilom podpisania zmluvnymi stranami a Gginnost diiom
nasledujicim po dni jej zverejnenia.

Zmluva sa uzatvara na dobu uréitd a to do terminu ukonéenia verejnej sutaZze na dany
predmet zakazky. Predpokladany termin trvania zmluvy je od 15.01.2020 do 30.06.2020.

2. Tato zmluva sa méZe menit a upravovat len pisomnymi dodatkami k tejto zmluve, ktoré musia

3.

byt podpisané obidvomi zmluvnymi stranami.

Zmluvne strany mézu skonéit zmluvny vztah:

al pisomnou dohodou,

b/ pisomnym odstupenim od zmluvy z dévodu podstatného porusenia zmluvnych ustanoveni,
alebo porusenia zakonnych ustanoveni. Odstapit od zmluvy moéze ktorakolvek zo
zmluvnych stran a G¢inky odstupenia nastani ditom jej doruéenia druhej strane.

¢/ pisomnou vypovedou aj bez uvedenia dévodu. Vypovedna doba je dvojmesacna a zadina
plynat diiom mesiaca nasledujiceho po mesiaci, v ktorom bola vypoved doru¢ena druhej
strane.

D/ ukonéenim verejnej sutaze s Uspe$nym uchadzadom.

4. Tato kipna zmluva je vyhotovend v $tyroch rovnopisoch, z ktorych kazdé ma rovnaku platnost

3.

a po dvoch vyhotoveniach z nich obdrzi kazda zo zmluvnych stran .

Pravne vztahy vyplyvajice z tejto zmluvy, ktoré nie su touto zmluvou blizsie upravene sa
riadia prislusnymi ustanoveniami Obchodného z&konnika v plathom zneni.

Zmluvné strany vyhlasuju a svojimi podpismi potvrdzujd, Ze tato zmluva nebola uzatvorens
v tiesni za népadne nevyhodnych podmienok, jej jednotlivym ustanoveniam porozumeli, tieto
sU prejavom ich skutognej, vaznej a slobodnej véle a zavézuju sa ich dobrovolne pinit.

V Kosisiach: ...7%..[.. 200 V KoSiciaCh ...vovvveee



Priloha €. 1 ku KZ &. 01/2020
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Hovadzie zadné-byk, bez kosti, voiné, &erstvé, chladené, byk-orech,kuch.

1 |uprava, svetlogervenej farby, bez mastnych Casti kg 530 6,45 3418,50 | 7,10 3760,35
Hovédzi rodtenec-byk, cerstvé.chladené, bez kosti,

2 |Kuchynska uprava, svetlogervenej farby, bez mastnych Casti kg 15 8,45 126,75 9,30 139,43

3 |Hovadzie kosti kg 75 0,90 67,50 0,99 74,25
Hovadzie predné z pleca - byk, kuchynska uprava,&erstvé, chladeng,

4 |svetloervenej farby, bez mastnych Easti kg 180 5,49 988,20 | 604,00 | 1087,02
Hovadzie predné z krku - byk, kuchynska Uprava,&erstvé, chladené,

5 |svetlodervenej farby bez mastnych &asti kg 80 4,95 396,00 5,45 435,60
Brav&ové pliecko, volné, gerstvé,chladené, bez kosti, kuch. tprava, bez koze,

6 |mastnych $liach, bledoruZovej farby kg 1620 4,49 | 7273,80 | 4,94 8001,18
Brav&ove stehno, volné, &erstvé, chladené bez kosti, kuch. Uprava, bez

7 |mastnych 3liach, orech, bledoruZovej farby kg 750 465 | 348750 | 5,12 3836,25
Bravéova krkovigka bez kosti, volna,&erstva, chladena,

8 |kuchynska Uprava, pripustna vy$ka tukového krytia je 0,5 cm kg 40 5,05 202,00 5,56 222,20
Bravdové karé bez kosti, volné, cerstvé, chladené,

9 |kuchynska Gprava, bez mastnych $liach, bledoruzovej farby kg 450 5,15 231,50 5,67 2549,25

10 |Brav&ové kosti kg 75 0,10 7,50 0,11 8,25
Bravéova pedefl, volna, Eerstva , povrch leskly, tmavocervenej

11 |aZ bordovej farby bez tuku kg 70 1,45 101,50 1,74 121,80

12 |Bravéovy bogik bez kosti, volny,cerstvy, chladeny kg 55 4,60 253,00 5,06 278,30

13 [Bravtova mast kg 50 2,50 125,00 3,00 150,00
Krkovika Gden4 bez kosti, volna, Serstvé tepelne opracované solené méaso,

14 |bravéové maso min. 93% kg 80 4,95 396,00 5,94 475,20
Pliecko udené, bez kosti, rolované, volné, éerstvé, tepelne opracované,

15 |solené, bravé.méso min.70% kg 20 4,85 97,00 5,82 116,40
Stehno udené bez kosti, rolované, volné, ¢erstvé, tepelne opracovang,

16 |solené, bravé.méso min.81% kg 15 5,05 75,75 6,06 90,90

17 |Bravéove karé bez kosti, idené, vofné,min. 98% bravZové méso kg 15 5,30 79,50 6,36 95,40
Udené moravské méso/ekvivalent-tepelne opracované solené

18 |maso,udené min.pomer 90% bravéové maso,voda,jedla sof, kg 15 5,40 81,00 6,48 97,20
Udena slanina bez koze zloZenie:

19 |chrbtova brav.slanina bez koze 90%, jedla sol kg 100 3,90 390,00 | 4,68 468,00
Udené slanina s koZou, tepelne spracovana zloZenie:

20 |brav.bocik 98%,dusitanova sol.zmes,minimalna vy$ka 4 cm kg 50 5,40 270,00 6,48 324,00
Sunkovy narez,makky masovy vyrobok (salama: kaliber cca

21 120 mm) min.pomer 50% brav&ového masa kg 20 3,80 76,00 4,56 91,20
Sunkova salama,makky masovy vyrobok (saldma: kaliber cca 120 mm)

22 |min.pomer 60% bravéového médsa kg 50 3,95 197,65 4,74 237,18
Sunkova saldma,makky mas. vyrobok (salama: kaliber cca 120 %

23 |mm),min.pomer 50% brav¢.masa-narez 75-100g (bal OA, VB) | kg 55 6,50 | 357,50 | 7,80 429,00

24 |Sunka &tandard miniméalne 50% brav&ového mésa kg 25 3,80 95,00 4,56 114,00

25 |Dusend bravéova sunka $tandard: miniméine 60% brave. mésa kg 75 4,50 337,50 5,40 405,00
Dusend brav&ova $unka $tandard minimalne 60% bravEového

26 |mésa,paprikovy pokryv kg 50 4,70 235,00 5,64 282,00

27 |Dusena braviova Sunka vyberova minimalne 80% bravEoveého masa kg 50 5,40 270,00 6,48 324,00
Dusen4 bravéova $unka $tandard min. 60% bravé.mésa - narez 75-100 g

28 |(bal. OA, VB) kg 75 7,50 562,50 9,00 675,00

29 |Kuracia $unka $tandard minimalne 70% hydinového mésa kg 70 3,95 276,50 4,74 331,80
Dusena bravéovéa unka vyberova minimalne 80% bravéového masa-narez

2 |75-100 g (bal. OA, VB) kg 15 8,50 127,50 | 10,00 153,00
Dusend mor&acia Sunka $tandard min.70% hydin.mésa - narez 75-100 g (bal.

31 |OA, VB) kg 20 8,00 160,00 9,60 192,00
Sunkova pena 100 g bal.,vareny mésovy vyrobok, zéakl.surovina bravéove

32 |maso, obsah mésa nad 35% kg 75 5,50 412,50 6,60 495,00




Natierka 100g Pe&efiovka/ekvivalent,vareny masovy vyrobok, tepelne

33 |opracovany, zékl.bravé.petefi min.25% kg 75 5,50 412,50 6,60 495,00
Mésova natierka 100 g bal.,vareny mésovy vyrobok, zakl.surovina bravéové

34 |maso, obsah méasa nad 35% kg 10 5,50 55,00 6,60 66,00
Jaternice, &erstvy vareny masovy varobok, zakl.surovina bravé. méso

35 |min.15%, brav&ovy orez z hlav min 25% kg 140 3,95 553,00 4,74 663,60

36 |Peteriovy syr kg 70 3,50 245,00 4,20 294,00
Hydinova tlacenka, volna, vareny masovy vyrobok tepelne opracovany,

37 |kuracie méso min.50% kg 25 3,95 98,75 4,74 118,50

38 |Skvarky kg 50 4,50 225,00 5,40 270,00
Tladenka mésova, volna, vareny mésovy vyrobok tepelne opracovany,

39 |bravé.hlavy, koZe, srdcia a iné vnutornosti kg 30 3,80 114,00 4,56 136,80

40 |Sunkova aspikova mozaika,min.pomer 45% br.masa,br.koZe kg 75 5,30 397,50 6,36 477,00
Salama jemna méakka,makky masovy vyrobok, bez separatov (salama:

41 |kaliber cca 100 mm),min.pomer 50% brav&ového mésa kg 100 2,20 220,00 2,64 264,00
Saldma jemna makka Parizer alebo ekv.,makky mas.vyrobok,
bravéové maso 30 %, hov. méso 16 %,pitna voda, prisady,

42 |prirodné koreniny, slanina 16 % kg 50 2,95 147,50 3,54 177,00
Salama jemna makka so syrom,makky masovy vyrobok (saldma: kaliber cca

43 [100 mm),min. pomer 50% brav&oveého mésa,syrovy polotovar min 15% kg 50 3,05 152,50 3,66 183,00
Salama jemna makka s kapiou,makky m&sovy vyrobok (saléma: kaliber cca

44 {100 mm),min. pomer 50% brav&ového masa kg 50 2,95 147,50 3,54 177,_00
Salama jemna makka,makky masovy vyrobok (salama: kaliber cca 100

45 |mm),min. pomer 40% brav&ového méasa kg 30 2,60 78,00 312 93,60
Saldma jemna makka,makky masovy vyrobok (salama: kaliber cca 100

46 |mm),min. pomer 50% bravEov.mésa - narez 75-100 g (bal. OA, VB) kg 25 6,80 170,00 8,16 204,00
Salama trvanliva,volna,trvanlivy tepelne opracovany masovy vyrobok

47 |(salama),min.pomer 60% bravéového masa + 20% hovédzie maso kg 15 4,35 65,25 5,22 78,30
Saldma trvanliva,vofna,trvanlivy tepelne opracovany masovy vyrobok

48 |(salama),min.pomer 60% bravéového masa + 20% hovédzie maso kg 15 4,35 65,25 5,22 78,30
Salama trvanliva trvanlivy,tepelne oprac.mésovy vyr. (saldma) min.pomer

49 |80% bravé.masa +20% hov.maso - narez 75 g-100g (bal. OA, VB) kg 20 8,00 160,00 9,60 192,00
Salama trvanlivé trvanlivy,tepelne oprac.masovy vyr. (salama) min.pomer

50 |60% bravé.masa + 20% hov.méso - narez 75 g -100g (bal. OA, VB) kg 20 8,00 160,00 9,60 192,00
Salama trvanliva,volna,trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok

51 |(salama) ,na 100g vyrobku pouzitych min. 115g mésa kg 15 5,30 79,50 6,36 95,40
Saldma trvanliva,volna,trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok

52 |(saldma) ,na 100g vyrobku pouzitych min. 115g masa kg 15 5,30 79,50 6,36 95,40
Salama trvanliva,volna,trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok

53 |(salama) ,na 100g vyrobku pouzitych min. 115g mésa kg 15 5,30 79,50 6,36 95,40
Salama trvanliva trvanlivy tepelne neopracovany méasovy vyrobok

54 |(saldma),min. 90% brav&oveho a hov.masa-narez 75 g -100g (bal. OA, VB) kg 20 10,00 200,00 12,00 240,00
Salama trvanliva,trvanlivy tepeine neopracovany mésovy vyrobok

55 |(salama),min. 90% bravCového a hov.masa- narez 75 g -100g (bal. OA, VB) kg 20 10,00 | 200,00 12,00 240,00
Salama trvanliva trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok

56 |(salama),min. 90% bravéového a hov. masa-narez 75 g -100g (bal. OA, VB) kg 20 10,00 200,00 12,00 240,00
Udena bravéova klobasa, minimaine 90 % podiel bravového pleca a 10%

57 |hov.masa, 1 ks cca 15 dkg kg 130 5,45 708,50 6,54 850,20
Udena bravéova klobasa,&erstvy trvanlivy tepelne opracovany

58 |vyrobok,minimaine 70 % podiel brav. mésa , 1 ks cca 15 dkg kg 100 3,95 395,00 4,74 474,00
Udené brav&ova klobasa-bravéoveé maso chudé a br.vyrez,
v pomere 1: 2, cesnak,paprika sladka,paprika paliva,¢ korenie

59 |mleté,mugkatovy orech,rasca ml.,udené studenym dymom kg 50 545 | 272,50 | 6,54 327,00
Udena bravéova klobasa laborecka/ekvivalent- zlozenie:bravéové méso

60 |75%, hovadzie maso 20%, zmes, paprika sladka, cesnak kg 40 4,70 188,00 5,64 225,60
Spekatky,makky masovy vyrobok (kaliber cca 30 mm),

61 |min.pomer 70% brav&ového mésa kg 130 3,80 494,00 4,56 592,80
Klobasa parkova,makky masovy vyrobok (kaliber cca 30 mm),

&2 min. pomer 50% brav&oveého mésa kg 190 2,45 465,50 2,94 558,60




Parky Viedenské/ekvivalent,mékky masovy vyrobok (kaliber cca 20

63 |mm),min. pomer 60% brav&ového mésa — pikantny kg 60 4,50 270,00 5,40 324,00
Parky Bratislavské/ekvivalent,makky mésovy vyrobok (kaliber cca 20 mm),

64 |min. pomer 50% bravéového masa kg 100 3,75 375,00 4,50 450,00
Parky Spisské tradicné/ekvivalent,makky mésovy vyrobok (kaliber cca 20

65 |mm), min. obsah mésa 75%10%brav.koZe — pikantny kg 180 5,10 918,00 6,12 1101,60
Spoluv € 31.653,40 36.130,26




