DODATOK . 1

k Ramcovej dohode na dodanie potravin &. 02/2022 uzatvorenej podla § 269 ods. 2
Obchodného zakonnika, zdkon &. 513/1991 Z.z. a § 83 zakona ¢.343/2015 o verejnom
obsaravani v zneni neskor$ich predpisov medzi tymito zmluvnymi stranami.

KUPUJUCTI:
Obchodné meno:

Sidlo:
ICO:
DICO:
Zastupeny:

Bankové spojenie:

IBAN:

PREDAVAJUCI:
Obchodné meno:
Sidlo:

ICO:

DIC:

IC DPH:

Zastupeny:

Bankové spojenie:

IBAN:
BIC:
Tel.:
E-mail:

Clanok L

ARCTUS - §pecializované zariadenie

a zariadenie pre seniorov

Skladna 4, 040 01 KoSice

35538562

2021588855

JUDr. Vojtech Hinto§ povereny riadenim
Statna pokladnica

"SK91 8180 0000 0070 0018 5609

(d’alej aj len ako ,,Kupujiici)

INMEDIA, spol. s r.o.

Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

36 019208

2020066829

SK2020066829

obchodna spolocnost’ je zapisand v OR OS B. Bystrica
Oddiel: Sro, vlozka ¢. 4345/S

Ing. Milo§ Kriho, konatel’ spolo¢nosti

UniCredit Bank Czech Republik and Slovakia, a.s.
SK22 1111 0000 0066 1942 9000

UNCRSKBX

045/536 30 08

inmedia@inmedia.sk

(d’alej aj len ako ,,Preddvajici®)

Clanok II.
Preambula

Dodatok sa uzatvara v zmysle podmienok uvedenych v § 18 zdkona &. 343/2015 Z. z. o
verejnom obstardvani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskor3ich predpisov
a ¢L.XII ods. 7 predmetnej Ramcovej dohody pre ¢ast’ Hydina, ryby, pripravované jedla a

mrazené vyrobky.
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Clanok III.
Predmet dodatku

1. Podkladom pre uzavretie zmluvy bol vysledok verejného obstaravania podl'a zakona
343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskor$ich predpisov (d’alej len ,,ZVO*) na predmet zdkazky “ Hydina, ryby, pripravované
jedla a mrazené vyrobky .

2. Na zaklade narastajucich cien potravin, energii a sluZieb na trhu, sa zmluvné strany dohodli
uzatvorit’ tento Dodatok ¢&. 1 a zmenit' ustanovenia Zmluvy v rozsahu:

Clinok &. IV.
Cena

1 Celkova upna cena je stanovend podla zdkona NR SR 18/1996 Z.z. o cendch v zneni
neskorsich predpisov a vyhlasky MF SR ¢&. 87/1996 Z.z., ktorou sa vykondva zdkon NR SR &.
18/1996 Z.z. o cendch v zneni neskor$ich predpisov a je stanovena vratane DPH, obalu,
dopravy do miesta plnenia, cla, dovoznej prirazky a d’al$ich nakladov spojenych s dodavkou
tovaru na miesto urenia.

Celkova kipna cena tovaru bez DPH s meni z hodnoty 49.647,10 € na hodnotu 54.592,79
€ bez DPH.

Neoddelitel'nou sucast'ou dodatku je priloha ¢.1 k Dodatku &.1 k RD .

Ostatné ustanovenia dohody vrétane jej priloh, ktoré nie s dotknuté tymto dodatkom ostavaju
v platnosti bez zmeny.

Zaverefné ustanovenia

1. Tento Dodatok bol vyhotoveny v §tyroch origindlnych vyhotoveniach, z ktorych jedno je
ur¢ené pre predavajiceho a tri pre kupujiceho.

2. Tento Dodatok nadobuda platnost’ diiom jeho podpisu opravnenymi zéstupcami oboch
zmluvnych stran a u¢innost defi po zverejneni na internetovej stranke objednavatel'a.

V Kosiciach, dita 225, 5+ 242 Vo Zvolene , diia 18.02. 2022

Kupujici: Predavajici:

&
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Priloha ¢.1 k Dodtku ¢.1 kRD ¢&. 03/2022 ¢ast’ - Hydina, ryby a mrazené vyrobky

e p VY Zostavajice mnoZstvo do|JC v EUR
T, el L e konca sut’aze bez DPH
1 |Mor¢acie prsia hlbokomrazené, bez kosti a
koze kg 359 %al?
3 |Kuracie pe¢ienky, hlbokomrazené kg 90 2,2
4
Kuraci stehenny plat hlbokomrazeny, bez kosti 437
a koze kg 359
5  |Sliepka odistena mrazena kg 36 248
6  |Kurca hibokomrazené kg 224 2,33
7 |Kuracie kridla porciované, hlbokomrazené kg 45 2,35
9 |Kuracie prsia kalibrované 100g,
hlbokomrazené, 4,90
bez kosti a koZe kg 1 523
10  |Kuracie stehno kalibrované 200g, trieda
kvality A, 2.60
hlbokomrazené kg 359
11 |Kuracie stehno kalibrované 220g, tricda
kvality A, 2,60
hlbokomrazené kg 896
12 |Kuracie stehno kalibrované 240g, trieda
kvality A, 2.60
hlbokomrazené kg 180
13
Kuracie stehna horné kalibrované max.150g, 272
trieda kvality A, hlbokomrazené kg 90
15 |Katacia polievkova zmes mrazend kg 90 1,06
16 |Husacia polievkovd zmes mrazena kg 108 1,31
17 |Kuracia polievkov4 zmes mrazena kg 126 1,10
18
Fil¢ z treskovitych ryb kalibrované 100g , bez
chemickych prisad a pridanej vody, bez 4.70
glaziry,
gastro balenie kg 90
19
Filé z treskovitych ryb kalibrované 120g , bez
chemickych prisad a pridanej vody, bez 4,50
glaziiry,
gastro balenie kg 448
20
Filé z treskovitych ryb kalibrované 150g , bez
chemickych prisad a pridanej vody, bez 4.70
glazury,
gastro balenie kg 90
23 |Losos, filety kalib.120g/140g, bez koze, 9.80
kuchynska uprava, A kvalita, bez glaziry kg 90 ’
24
Salét z treskovitych ryb, lah6dkarsky vyrobok
s rybac. méisom, zeleninou a sladidlom max. 4.70
1000g
zloZenie: majonéza 40%, treskovité ryby 35%,
zelenina 22% (cuketa, cibula, mrkva), horéica kg 180




Salét z treskovitych ryb, lahddkarsky vyrobok
s rybacim mésom, zeleninou a sladidlom max.
140g zloZenie: majonéza 40%, treskovité ryby
35%, zelenina 22% (cuketa, cibul'a, mrkva),
horéica

126

5,85

Salat rybaci v majonéze, vyrobok z
marinovanych morskych ryb bal. max. 1000g,
zloZzenie: miso

z marinovanych sled'ov 35%.majonézova
omacka, cibul'a, uhorka, mrkva, hrasok,
hortica, sol', korenie, cukor

kg

45

5,39

Salat rybaci v majoneze, vyrobok z
marinovanych morskych ryb bal. max. 140g,
zloZenie: miso

z marinovanych sled'ov 35%,majonézova
omacka, cibul'a, uhorka, mrkva, hrasok,
hor¢ica, sol’, korenie, cukor

kg

63

5,85

Salat v majonéze, lahdédkarsky vyrobok s
mikkym mésovym vyrobkom a zeleninou
bal.max. 1000g zloZenie : majonézova omacka
43%, makky misovy vyrobok - salama 40%,
zelenina 14%(hrach,
cuketa,mrkva),worc¢estrova omacka,cukor, sol’.
mleté ¢ierne korenie, mleté nové korenie

kg

108

4,83

Salat v majonéze, lahddkarsky vyrobok s
mékkym mésovym vyrobkom a zeleninou
bal.max. 140g zloZenie : majonézova omacka
43%, mikky mésovy vyrobok - salama 40%,
zelenina 14%(hrach,
cuketa,mrkva),woréestrova omacka,cukor, sol’.
mleté ¢ierne korenie, mleté nové korenie

kg

Ll

30

Salat v majonéze, lahodkarsky vyrobok s
mikkym mésovym vyrobkom, zemiakmi a
zeleninou bal. max.1000g, zloZenie: zemiaky
33%, salama 18%, majonéza 31%, zelenina,
cukor, sol’, horCica, worchestrova
omacka.korenie, ocot, konzervaéné latky

90

4,68

31

Salat v majoneze, lahodkarsky vyrobok's
mikkym mésovym vyrobkom, zemiakmi a
zeleninou bal. max. 140g, zloZenie: zemiaky
33%, salama 18%, majonéza 31%, zelenina.
cukor, sol’, hor¢ica, worchestrova
omacka.korenie, ocot, konzervaéné latky

117

5,64

Salat zemiakovy bal.max. 1000g,
zlozenie:zemiaky, majonéza, zelenina,
cukor,sol',cibul'a, worchestrova omacka,
korenie, ocot, konzervaéné latky

538

33

Tvarohové knedlicky mrazené, s kiiskami
ovocia,
max. 55 g/ks

135

3,00

34

Tvarohové knedlicky mrazené, plnené
tvarohom a jahodovou plnkou max. 55 g/ks ,

kg

90

3,00

35

Zemiakové §al'ance mrazené, plnené makom,
max. 350g 'ks

kg

359

2,30




36

Zemiakové $il'ance mrazené, plnené ovocnou 379

naplfiou, max. 350g /ks kg 224
37 _|Zemiakové Sil'ance mrazené, max. 15g /ks kg 180 1,95
38  |Pirohy mrazené, s bryndzovou napliiou kg 448 245
39  |Pirohy mrazené, plnené tvarohom kg 448 2,64
w ol . 1,99

Pirohy mrazené, plnené slivkovym lekvarom kg 395 A
<l , 145

Hranolky mrazené, 9 x 9 mm, vhodné do riry ke 359 -
42 |Zemiakové platky mrazené, rez 3-5 mm kg 269 1,78
43 [Americké zemiaky mrazené, zemiaky so

% 154

Supkou kg 180
44 |Zemiakové placky mrazené, max. 550g /ks kg 45 2,86
45  |Zemiakové lokSe mrazené max. 65g /ks kg 45 4,90
46  |Polievka drzkova mrazena, bal.max 500g ks 448 2,00
47  |Mrazené drzky krijané predvarené kg 36 3.62
48  [Hermelin obal'ovany max. 135g/ks kg 9 591
49  |Syr obalovany, mrazeny predsmaZeny,

max. 120g /ks kg 36 5,50
50 [Mrazena karotienka- baby mrkvicky kg 251 1,10
51 |Mrazena brokolica, ruzicky kg 565 1,71
52 |Mrazena zeleninova zmes pod svieckovii-

mrkva, 0,99

petrzlen, zeler kg 583
53  |Mrazena kukurica, sladk4 kg 90 1,28
54 |Mrazena zeleninova zmes-kukurica,

hrasok,mrkva kg 538 h
55

Mrazena zeleninova zmes ¢inska-mrkva

pruzky, 1,10

paprika prizky, por,&inska huba, cibula kocky,

kapusta, Sampifiény kg 18
56 |Mrazena zeleninova zmes-kukurica, hradok.

Cervena paprika kg 63 1,66
57 |Mrazena zeleninova zmes polievkova-mrkva

kocky, 1,27

karfiol, zeler, petrzlen, hrasok bal.max 450¢g kg 386
58 |Mrazena zeleninova zmes polievkova-mrkva

kocky, 0.98

karfiol, zeler, petrzlen, hrasok kg 511
39  |Mrazena tekvica, strihana, prizky kg 708 1,80
60  [Mrazeny $penatovy pretlak bal.max. 500g ks 484 0.36
61 [Mrazeny 3penat sekany, porcie kg 126 1,10
62 |Mrazené fazul'ové struky, krajané kg 628 .12
63  |Mrazeny kel strihany kg 269 0,90
64  |Mrazeny karfiol, ruzicky kg 224 1,40
65 |Mrazena zeleninovéa zmes-hrasok, mrkva kg 54 1,14
66 |Mrazena zeleninova zmes-brokolica, karfiol.

mrkva ozdobné platky kg 90 i H
67

Mrazena zeleninova zmes-mrkva

oranzova,mrkva ZIta,brokolica,cibul'a,&inska 1.29

huba,fazul'ka,mini kukuricky rezy,paprika

Cervena,hradok lusky kg 9




68 |Mrazena zeleninova zmes-mrkva baby, karfiol
ruzicky.brokolica ruzi¢ky.fazul'ka zelena 1.51
rezand kel ruzickovy kg 45
69  |Mrazena mrkva kocky ke 72 0,79
70 [Mrazeny zeler kocky kg 12 1,02
71 |Mrazeny petrZlen kocky ke 12 1,09
72 |Mrazeny hrasok, zeleny kg 90 1,59
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