OPIS PREDMETU ZAKAZKY
Cast’ 1. Mdso bravéové a hovidzie, mdsové vyrobky

Predmetom zakazky je nakup masa a masovych vyrobkov , dodanie tovaru do miesta dodania a
vyloZenie tovaru

v mieste dodania v sulade s prisluSnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. BlizZi opis predmetu
zakazky je uvedeny v niZSie uvedenej tabulke pri jednotlivych polozkach.

Osobitné poziadavky na plnenie

Mnozstva suuréenépodlasucasnéhopoctustravnikovaniesupreobstaravatelazavazné, nakolkosa
ichpocetpocas

zmluvného vztahu moéze zmenit.

Celkové mnozstva jednotlivych druhov tovarov su uvedené ako predpokladané. Verejny
obstaravatel konkrétne

mnozstva tovaru v zavislosti od poctu stravnikov blizSie Specifikuje v jednotlivych objednavkach.

. Kvalita masa: Cerstvé, bledoruzova farba, dodavat maso volné nebalené, kuchynska
Uprava masa resp. opracovanie,

) Maso nesmie javit zmyslové zmenyt. j. zapach, neprirodzena farba, krvavé zrazeniny a pod..,
. Pévod tovaru, ktory je predmetom dodavky musi byt preukazatefne od vyrobcu alebo

dodavatela, ktorému bolo pridelené veterinarne kontrolné Cislo (Uradné schvalovacie ¢&islo) o
schvaleni prevadzky vyrobcu resp. spracovatefa. Pbvod tovaru musi byt jednoznacne
preukazatelny.

. Predavajuci sa zavazuje dodavat tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat’ pozadovanu
akost po celu dobu minimalnej trvanlivosti platnej pre dodavany tovar. Obaly, oznadenie a preprava
musia byt v sulade s ustanoveniami zakona €. 152/1995 Z. z. o potravinach v platnom zneni,
vratane vykonavacich predpisov k tomuto zakonu a dalSich vSeobecne zavaznych platnych
predpisov, noriem a Potravinového kédexu SR ( zodpovedajice potravinovému kédexu v zmysle
ustanoveni vynosu MP a MZ SR ¢.2143/2006-100 PK SR), bez viditefnych znamok mechanického
poskodenia alebo kontaminacie.

. Predvévajuci musi byt spdsobily k dodavke tovaru a musi byt drzitelom platného
oznamenia Statnej veterinarnej a potravinovej spravy SR podla zakona ¢€.488/2002 Z. z. v
zneni neskorSich predpisov — o prideleni veterinarneho kontrolného d&isla (Uradného

schvalovacieho &isla) o schvaleni prevadzky predavajuceho (uchadzaca) na Cinnost slvisiace s
predmetom zakazky, zvlast na skladovanie, distribuciu a uvadzanie na trh potravinovych vyrobkov
rychlo podliehajucich skaze(mrazené potraviny) resp. obdobného charakteru.

o Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v ¢ase dodavky tovaru prekrocit prvu
tretinu doby spotreby, trvanlivosti alebo zaruénej doby vyznacenej na dodacom liste a/alebo
tovare, odo dia vyroby/plnenia tovaru alebo balenia tovaru.

. V pripade, Ze dodavané polozky budu balené v obale, musia byt oznadené v Stathom
jazyku s min. udajmi (nazov vyrobku, obchodné meno vyrobku, hmotnost vyrobku, datum
spotreby, spdsob skladovania) vsulade s Nariadenim EP arady EU &.1169/2011, Vyhlaskou
MPRYV SR €.243/2015 Z. z. aZakonom &.152/1995 Z. z. o potravinach. Predavajlci sa zaroven
zavazuje uvadzat' v dodacich listoch pre kazdy dodany tovar trvanlivost alebo dobu spotreby a
zarucné lehoty tak, aby bola mozna kontrola kupujicim v ase dodavky.

. Kupuijuci si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut’ v pripadoch, ak kvalitativne
vlastnosti tovaru nezodpovedaju pozadovanym hodnotam, vyskytli sa nedostatky v kvalite,
dodavka tovaru ku dnu dodania presahuje 1/3 trvanlivosti, doby spotreby alebo zaruénej doby
vyrobky.

. Doprava tovaru do miesta plnenia musi byt vykonavana vozidlami s opravnenim a
schvalenim na prepravu potravin v sulade s platnymi vieobecne zavaznymi predpismi SR
alebo inym ekvivalentnym dokladom vydany prislusnym organom ¢lenského Statu Eurépske;j
Unie, vkvalite podla technickych podmienok prevozu potravin podliehajicich rychlej skaze v
sulade s Potravinovym kédexom SR..



. Termin plnenia je dohodnuty priebeZne po dobu platnosti ramcovej dohody. Termin
plnenia jednotlivych ¢iastkovych dodavok tovaru je dohodnuty tri krat tyzdenne (podla dohody
so zastupcom objednavatefa) s Iehotou plnenia najviac 12 hodin od doru€enia zavaznej
pisomnej objednavky kupujuceho, po celt dobu platnosti ramcovej dohody.

. Verejny obstaravatel bude od vitazného uchadzaCa nakupovat len Cerstvé, chladené
maso vkuchynskej Uprave. V pripade, ak vitazny uchadzac na zaklade Ciastkovej objednavky
doda maso nie Cerstvé, bude sa tato skutonost povazovat za hrubé porusSenie ramcovej
dohody.

. Verejny obstaravatel pri realizacii dodavok uchadzacom bude vykonavat kontrolu
preberaného tovaru z dévodu overenia &i dodany tovar ma pozadovanu kvalitu a spifia parametre
Cerstvosti napr. overenim aky ¢as zostava do datumu spotreby resp. datumu minimalnej trvanlivosti.
Tovar bude preberat na zaklade senzorickej analyzy, t. j. na zaklade zmyslového posudenia —
farba, vofa tovaru. V pripade ak uchadza¢ porusi zasadu Cerstvosti akvality dodaného tovaru,
verejny obstaravatel tento nepreberie a bude to povazovat za hrubé porusenie ramcovej dohody.

o Dovoz tovaru od 8:00 hod. do 9:00 hod.

o Dodéavat’ méaso vyhradne z krajiny pévodu Slovenska republika alebo krajin pévodu

Eurépskej tnie.

Pol Nazov polozky M | Predpokl
.C. J .
mnoZzstv
o]
1 | Bravcovy bocik s kostou, volny, cerstvy, chladeny kg 474
Bravéové koleno kg 153
3 | Brav&ové pliecko, volné, &erstvé, chladené, bez kosti, kuch. Uprava, bezkoze, mastnych
. o kg 5419
Sliach, bledoruzovejfarby
4
Brav€ové hlavy, volné, Cerstvé, chladené, kuch. uprava, bledoruzovej farby kg 126
Brav€ové nohy, volné,Cerstveé, chladené, kuch. Uprava, bledoruzovej farby kg 151
6 | Udena slanina volna prerastana, bravéovy bék minim. 88% kg 162
7 | Hovadzie prednéz pleca- byk, kuchynska Uprava, Gerstvé, chladené, svetlodervenejfarby, K 104
bez mastnych Casti g
8 | Hovadzie prednéz pleca-byk, kuchynska uprava, Gerstvé, chladeng, svetlocervenejfarby, K 142
bez mastnych Casti-mrazené g
9 | Hovadzie prednézpleca-krava, kuchynska Gprava, Gerstvé, chladené, svetlogervenejfarby, K 1983
bez mastnych ¢asti g
10 | Hovadzi rostenec-krava, &erstvé. chladené, bez kosti, K 6
Kuchynska Uprava, svetloCervenej farby, bez mastnych Casti g
11 | Hovadzi rostenec-byk, Eerstvé. chladené, bez kosti, K 6
Kuchynska uprava, svetloCervenej farby, bez mastnych &asti g
12 | Bravéové karé s kost, volné, éerstvé, chladené, K 717
kuchynska uprava, bez mastnych Sliach, bledoruzovej farby g
13 | Brav¢ové karé bez kosti, volné, Gerstvé, chladené, K 7
kuchynska uprava, bez mastnych Sliach, bledoruzovej farby g
14 | Udena bravéova klobasa, minimalne 70 % mésa kg 241
151 .
Udenaklobéasa, Cerstvy trvanlivy tepelne opracovany vyrobok, minimalne 70 % podiel masa, | kg 6
6. . . - , .
Udena klobasa - zlozenie: maso minim. 55%, zmes, paprika sladka, cesnak kg 58
17 | Kosti bravéové $picka kg 16
18 | Kosti bravéové kg 2067




19 | Kosti bravéové rezané kg 1605
20 | Kosti bravéové z kare kg 126
21 | Kosti hovadzie rezané kg 637
22 | Kosti hovadzie Spikové kg 669
23 | Bravéova krkovitka bez kosti, volna, Gerstva, chladena, K 312
kuchynska Uprava, pripustna vySka tukového krytia je 0,5 cm g
24 | Brav¢ovakrkovickatdenabezkosti, volna, Gerstvé tepelne opracované solené méaso, K 564
brav€ové maso min.70% g
25 | Bravéova sekanad, 30% hydinové mechanicky separované méaso, 22% bravové maso, bravéové kg 58
koze, 5 % bravCova slanina
26 | Hovadzie zadné-krava, bez kosti, volné, &erstvé, chladené, krava, kuch. Uprava,
N . L e kg 398
svetloCervenej farby, bez mastnych &asti
27 | Hovadzie zadné-byk, bez kosti, volné, terstvé, chladené, byk, kuch. Gprava, svetlodervenej
e kg 1567
farby, bez mastnych Casti
28 | Moravské maso, minim. 82 % brav&ové maso, kg 473
29 | Moravské maso vakuovo balené 100g, minim.82 % bravéové méso ks 1054
30 | Parky Bratislavské/ekvivalent, makky masovy vyrobok (kaliber cca 20 mm), min. pomer 50% K 1731
brav€ového masa, 1 ks/ 50g g
31 | Bravgovapeden, volna, &erstva, povrchleskly, tmavodervenej K 641
az bordovej farby ,bez tuku g
32 | Natierka 100g Pegefovkal/ekvivalent, vareny méasovy vyrobok, tepelne opracovany, zakl. K 199
bravg. pecefi min.25% g
33
Salamapolosucha -brav€ovémaso 75%, brav€ovaslanina, hovadzie maso, pitnavoda, K 293
bravCové koze, jedla sol, cesnak, koreniny, repny cukor, karamel, suSena zelenina g
34
Salama polosucha (100g ) -bravéové maso 75%, bravéova slanina, hovadzie maso, pitna voda, | kS 2136
bravCové koze, jedla sol, cesnak, koreniny, repny cukor, karamel, suSena zelenina
35 | Salama polosucha - brav€ové maso 75%, brav€ova slanina, hovadzie maso, pitna voda,
brav€oveé koze, jedla sofl, cesnak, sineCnicovy olej, brav€ova bielkovina, kg 29
36
Salamapolosucha(100g)- bravéové maso 75%, brav€ovaslanina, hovadzie maso, pitna ks 6879
voda, brav€ové koZe, jedla sofl, cesnak, sine€nicovy olej, brav€ova bielkovina,
37 | Salama makka minim. 48 % bravéové maso a hovadzie maso, braviové koze, pitna voda, kg 614
brav€ova slanina, Skrob,
38 | Salama makka (1100g): minim. 48% brav€ové maso a hovadzie maso, bravéové koze, pitna ks 513
voda, brav€ova slanina, Skrob,
39 | salama $unkova makka 85% bravéové a hovadzie maso, pitna voda, brav€ova slanina, kg 242
modifikovany Skrob, jedla sol, bravCové koze, ,
40 | salamaddenasunkovamakka85%bravéové ahovadzie maso, pitnavoda, modifikovany kg 20
Skrob, bravCova slanina, brav€ové koze,
41 | Skvarky kg 302
42 | Slanina volna preprastana, udena, obsah mésa 90% kg 169
43 | Udena slanina bez koZe zloZenie: K 408
chrbtova brav.slanina bez koze 90%, jedla sol g
44 | Spekacky,makky masovy vyrobok , " 1123

min.pomer 40% brav€ového méasa, slanina max. 35%, 1 kus od 100 do 110g




45

BravCovéstehno,volné, Cerstvé, chladenébezkosti, kuch. Gprava, bezmastnychsliach,

orech, bledoruzovej farby kg 3821
46 | Sunka dusena makka 55 % bravéové stehno, kg 084
47 | Sunka dusena makka ( 100g) 55 % bravéové stehno, ks 7990
48 | Sunkova pena 100 g bal.,vareny mésovy vyrobok, zakl.surovina bravéové maso, obsah mésa
kg 26
nad 35%
49 | Sunkovy narez,makky masovy vyrobok (saldma: kaliber cca K 23
120 mm) min.pomer 50% brav€ového masa g
50 | Tlagenka masova, volna, vareny mésovy vyrobok tepelne opracovany, bravé.hlavy, koze, K 20
srdcia a iné vnutornosti - svetla g
51 | Tlagenka masova, volna, vareny mésovy vyrobok tepelne opracovany, bravé.hlavy, koze, K 20
srdcia a iné vnutornosti - tmava g
52 | Hydinovatladenka, volna, vareny masovy vyrobok tepelne opracovany, kuracie maso
. kg 268
min.50%
53 | Plieckoudené, bezkosti, rolované, volné, &erstvé, tepelne opracované, solené, bravé.maso kg 90

min.70%




