~

H SI k L] L] .
ungary-Sakia __ gl = T European Union

Cross-bordg operatlon ] S PR ¢
Y ~ ‘European Regional Development Fund
*Programme 2007-2013 P e"'ghll’ TIRR - .




Bortdra @

Vinna cesta
The Wine Route

Der Weinweg




SVK
Pozvanie na vinnu cestu
Vinohradnicka oblast Tokaj
Tokajska vinna cesta
Moldavsky vinohradnicky rajon
Turnianska vinna cesta

Obec Maly Hores,
Kralovskochlmecky
vinohradnicky rajén

Obec Orechova, Sobrance
Obec Tibava, Sobrance
Obec Vinné, Michalovce

Tokajska vinohradnicka oblast
- vinohradnicka oblast Bukovina

Tallya

Tarcal

Tokaj

Mad
Bodrogkeresztar
Bukovina

Bikkzsérc

Cserépfalu

10

10

13
14
15
16

22
24
25
27
29
30
32
33

Meghivas a borutra
Tokaji Borvidék

Tokaji borat

Szepsi Boraszati Korzet
Tornai Borut

Kisgéres kozség,
Kiralyhelmeci korzet

Dibska kozség, Szobranc
Tiba kézség, Szobranc
Vinna kdzség, Nagymihaly

Tokaj hegyaljai borvidék
- Bikkaljai borvidék

Téllya

Tarcal

Tokaj

Mad
Bodrogkeresztur
Bogacs
Blkkzsérc

Cserépfalu

10

10

13
14
15

20
22
24
25
27
29
30
32
33

An Invitation to the Wine Route
Wine District Tokaj

Tokaj Wine Route

Moldavian Vineyard Region
Turnianska Wine Route

Maly Hores Village,
Kralovsky Chlmec Vineyard

Orechova Village, Sobrance
Tibava Village, Sobrance
Vinné Village, Michalovce

Tokaj-Hegyalja wine region
- Bukovina wine region

Tallya

Tarcal

Tokaj

Mad
Bodrogkeresztir
Bogacs
Blkkzsérc

Cserépfalu

10
10

13

15
16

20
22
24
25
274
29
30
32
33

=

Die Einladung zur Wein-Tour
Das Tokajer

Die Tokajer Wein-Tour

Der Weinbezirk Moldava
Die Turria-Wein-Tour

Die Gemeinde Maly Hores,
der Bezirk Kralovsky Chlmec

Die Gemeinden Orechova,
Sobrance

Die Gemeinden Tibava, Sobrance

Die Gemeinden Vinné,
Michalovce

Weinbaugebiet Tokaj-hegyaljai
- Weinbaugebiet Bukovina

Tallya 22
Tarcal 24

Tokaj 25

Mad 27
Bodrogkeresztur 29
Bogacs

Blkkzsérc

Cserépfalu



-

sw

Sprievodca vybranymi
atraktivitami KoSického
samospravneho kraja a Zupy
Borsod-Abaulj-Zemplén je
jednym z vystupov projektu
LINFOTOUR", ktory vznikol na
zaklade dlhoroc¢nej spoluprace
dvoch partnerskych zap. Cielom
spoluprace nasich krajov je
pribliZit navstevnikom a domacim
obyvatelom kultdrne a historické
dedicstvo tychto krajov.

A Kassai Onkormanyzati Kerilet
és Borsod-Abauj-Zemplén Megye
kivalasztott emlékmUveinek
utikalauza az ,,INFOTOUR"
projekt egyik kiadvanya, mely

a két partner megye sokéves
egyUttmkodése alapjan jott létre.
Kerileteink egyttmikodésének
célja, hogy a latogatdk és a helyi
lakossag szamara elérhet6bbé
tegytk e kerdletek kulturélis
Orokségét.

A guide to the selected
monuments and attractions of
KoSice Autonomous Region and
Borsod-Abauj-Zemplén Couty

is an output of the "INFOTOUR"
project originated as a result of

a long-term cooperation of two
partner Counties. This cooperation
is intended to present the cultural
and historical legacy of the
Regions to native inhabitants and
visitors.
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a3 cesta

Der Begleiter fir die ausgewahlten
Denkmaler des eigenstandigen
Kreises Kosice und der Gaue
Borsod-Abaulj-Zemplénist eine
der Projektausgaben ,INFOTOUR®",
das aufgrund der langjahrigen
Zusammenarbeit zwischen den
beiden Partnergauen entstand.
Das Ziel der Zusammenarbeit
unseren Kreisen ist den
Besuchern und heimischen
Bewohnern die kulturelle und
historische Erbschaft dieser Kreise
anzundhern.
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Pozvanie
na vinnu cestu

Vino sprevadza ludskd historiu
bez ohladu na nabozZenstvo, rasu

a zemepisny pévod. Jedni ho
oslavuju, inf zasa zatracuju. Oba
nase regiony patria medzi vinarske
oblasti, ktoré si zasliZia pozornost
navstevnikov. Krasna priroda,
dobré vino a gastronomické
Speciality jednoducho patria

k sebe. Prid'te ochutnat to
najlepsie, Co nase regiony
ponukaju.

Meghivas
a borutra

Tekintet nélkil a vallasra, fajra
vagy foldrajzi hovatartozasra

a bor végigkiséri az emberi
térténelmet. Van, aki Gnnepli mas,
pedig atkozza. Mindkét régidnk

a borvidékek kozé tartozik,
melyek megérdemlik a ldtogatdk
figyelmét. Gydnyord természet, jo
bor és gasztronémiai specialitasok
egyszer(en egymashoz tartoznak.
16jjon el és késtolja meg

a legjobbakat, amit a régidink
kinalnak.

An Invitation
to the Wine Route

Wine has always been involved in
the history of mankind regardless
of religion, race or geography.

Itis celebrated by some and
condemned by others. Both of
our viticultural Regions deserve
the attention of our visitors.
Beautiful nature, good wine and
gastronomical specialties should
simply be put together. Visit us to
see and taste the best our Regions
can offer.

Die Einladung |
zur Wein-Tour

Der Wein Uberschneidet sich
mit der Menschengeschichte
ohne Hinsicht an Religion,
Rasse und geographischen
Ursprung. Die einigen feiern
ihn, die anderen verwerfen ihn
wieder. Beide unseren Regionen
gehoren zu den Weingebieten,
die sich die Aufmerksamkeit
unseren Besuchern verdienen.
Prachtige Natur, guter Wein und
gastronomische Spezialitdten
gehoren einfach zueinander.
Kommen Sie und kosten das
Beste, was unsere Regionen
anbieten.
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Slovensko - Szlovakia - Slovakia - Slowakei

V koSickom regiéne sa nachadzaju
dve vinohradnicke oblasti. Prvou
je Vinohradnicka oblast Tokaj

v juhovychodnom cipe regionu.
Druhou je Vychodoslovenska
vinohradnicka oblast, do ktorej
spada Moldavsky vinohradnicky
rajon, Michalovsky vinohradnicky
rajon, Sobransky vinohradnicky
rajon a Kralovskochlmecky
vinohradnicky rajén.

Vinohradnicka
oblast Tokaj

Vinohradnicka oblast Tokaj

leZi na Dolnom Zempline

v juhovychodnom cipe Slovenska.
Je pokracovanim vinohradnickej
oblasti, ktorej vacsia ¢ast sa
nachadza v Madarsku. Tato
oblast je najmensou a zaroven
najatraktivnejSou vinohradnickou
oblastou Slovenska. Tvoria ju
juzZné svahy Zemplinskych vrchov
osadené vinnou révou uZ po dve
tisicrocia. Patria do nej obce Bara,
Cerhov, Cernochov, Mala Tffia,
Slovenské Nové Mesto, Velka Tfria
a Vinicky.

Tokajska oblast je jednou

z mala oblasti na svete, kde mozno

A kassai régioban két boraszati
terllet talalhato. Az elsd
a tokaji borvidék a régio délkeleti
csticskében. A masodik pedig

a kelet szlovakiai borvidék,
melyhez tartozik a szepsi boraszati
kdrzet, nagymihalyi boraszati
korzet, szobranci boraszati korzet
és a kiralyhelmeci boraszati korzet.

Tokaji Borvidék

Atokaji borvidék Als6-Zemplénben
fekszik, Szlovakia délkeleti
csticskében. Ez a borvidék
folytatasa, mely nagyobbik része
Magyarorszagon talalhato. Ez
avidék a legkisebb és egyidejlileg
a legattraktivabb boraszati

tertlet Szlovakiaban. A zempléni
hegységek déli hegyoldalai
alkotjak, beliltetve sz616t6kékkel
mar két évezrede. |de tartoznak Bari
(Bara), Cs6rgé (Cerhov), Csarnahd
(Cernochov), Kistoronya (Mala
Tfia), Ujhely (Slovenské Nové
Mesto), Nagytoronya (Velka Tina) és
Sz6l6ske (Vinicky) kozségek.
Atokaji vidék egy az azon kevesek
kozll a vilagon, ahol lehetség

van olyan sz6l6 termesztésére,
mely alkalmas a természetesen
édes borok gyartasahoz. A tokaji

m B P

In the KoSice Region there are two
wine districts. One is Tokaji District
to the Southeast and the other

is the East Slovak Wine District
containing Moldava, Michalovce,
Sobranice and Kralovsky Chlmec
Vineyards.

Wine District Tokaj

The District is located in Lower
Zemplin (Dolny Zemplin) within
the southeastern bulge of the
Slovak Republic. It continues a
rather spacious viticultural area,
the major part of which is situated
in Hungary. The District of Tokaj
on southern banks of Zemlpin
Hills with its nearly two thousand
year viticultural history is the
smallest but the most attractive
wine district in Slovakia. Following
villages can be found in the
District: Bara, Cerhov, Cernochoy,
Mala Tina, Slovenské Nové Mesto,
Velka Tfra and Vinicky. Itis one

of the few wine districts in the
world, where grapes for producing
naturally sweet wines may be
grown. It is said that Tokaj wine is
a potion of the eternal youth. In
general, it is deemed to have some
curative effect.

Vinna cesta
Bortdra

The Wine Route
Der Weinweg

| GEF
In der Region von Kosice befinden
sich zwei Weingebiete. Das
erste Gebiet ist das Tokajer
Weinanbaugebiet, das sich im
stdostlichen Zipfel der Region
befindet. Das zweite ist das
Ostslowakische Weingebiet,
zu welchem die Weinbezirke
Moldava, Michalovce, Sobrance
und Kralovsky Chlmec gehoren.

Das Tokajer
Weinanbaugebiet

Das Tokajer Weinbaugebiet

liegtim Unteren Zemplinim
stidostlichen Zipfel der Slowakei.
Sie ist die Fortsetzung eines
Weinanbaugebietes, dessen
groleres Teil sich in Ungarn
befindet. Diese Region ist das
kleinste und gleichzeitig attraktivste
Weinanbaugebiet der Slowakei. Das
Gebiet bilden die sidlichen Hange
des Zemplin-Gebirges, die seit

zwei Jahrtausende mit Weinreben
besetzt sind. Zum Gebiet gehdren
die Gemeinden Bara, Cerhov,
Cernochov, Malé Tfria, Slovenské
Nové Mesto, Velka Tfria und Vinicky.
Die Tokajer Weinbauregion ist eine
der wenigen Regionen in der Welt,
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dopestovat hrozno na vyrobu
prirodne sladkych vin.

O tokajskom vine sa hovori ako

o elixire ve¢nej mladosti.
VSeobecne sa o tokajskych vinach
tvrdi, Ze maju liecivé ucinky.

Na 3pecifickej a jedinecnej chuti
tokajského vina ma svoj podiel
nielen vydatné slnecné Ziarenie,
ale aj pdda, na ktorej sa vinna
réva pestuje. Pédu tvoria horniny
sopecného povodu, ktoré dokazu
velmi dobre akumulovat teplo.

S tokajskymi vinami sa mozno
zoznamit v pocetnych vinnych
pivniciach vtesanych hlboko do
sopecnych tufov a pieskovcov.

V/ Malej Tfni su historické pivnice
so spletou podzemnych chodieb.
V klasickych stredovekych
pivniciach ponukajd ich majitelia
degustaciu archivnych tokajskych
vin a ochutnavku miestnych
kulinarskych Specialit. Vyroba
jedinecnych tokajskych vin ma
svoje dejiny, ktoré dokumentuje
expozicia Mdzea a Kultdrneho
centra juzného Zemplina

v TrebiSove s archivom tokajskych
vin a tvoriacou sa vinotékou.

Miizeum a Kultiirne centrum
juzného Zemplina

a: M. R. Stefdnika 257/65, Trebisov
t: +42156/67222 34

e: trebisov.muzeum@vucke.sk
w: www.muzeumtv.sk

borokrél azt mondjak, elixir az 6rok
fiatalsagra. Altalanosan a tokaji
borokrol azt allitjak, gyogyhatassal
rendelkeznek.

Atokaji borok specifikus és egyedi
izében jelentds része van nemcsak
a kiados napfénynek, hanem
atalajnak is, melyen a sz6l6t
termesztik. A talajt vulkanikus
eredet( kézetek alkotjak, melyek
nagyon jol képesek a meleget
akkumulalni. A tokaji borokkal
szamos borpincében lehet
megismerkedni, melyek mélyen

a vulkanikus tufakba és homokkébe
vannak vajva. Kistoronyaban
foldalatti 6sszefonodasu
folyosékkal rendelkezé torténelmi
pincék talalhatok.

A klasszikus kdzépkori pincékben

a tulajdonosok archiv tokaji borok
és a helyi kulinaris specialitasok
koéstolasat kinaljak. Az egyedi tokaji
borok gyartasanak megvan a sajat
torténelme, melyet a téketerebesi
déli Zemplén mizeuma és
kulturalis kézpont expozicidja
dokumentslja a tokaji borok
gyljteményével és az kialakuld
vinotékaval.

Déli Zemplén miizeuma és
kulturdlis kézpontja

a: M. R. Stefdnika 257/65, Trebisov
t: +42156/67222 34

e: trebisov.muzeum@vucke.sk
w: www.muzeumtv.sk

The special and unique taste of the
Tokaj wine is not solely because

of the abundance of sun shine,
but also partially due to the soil
where grapes are cultivated. Soil
consists of minerals of the volcanic
origin that effectively accumulate
the heat from the sunrays. The
Tokaj wines can be tasted in
numerous wine cellars ditched
deep in volcanic puff-stone and
sandstone. In Mala Tffia, there are
historical cellars with a network of
underground tunnels. In classical
medieval cellars, wine makers
offer various vintage sorts of Tokaj
for degustation and even some
culinary specialties. History of

the unique Tokaj wine production
is presented at the exposition of
the Museum and Cultural Center
of the South Zemplin in TrebiSov
with collection of Tokaj wines and
currently built vinotheque.

Museum and Cultural Center

of the South Zemplin

a: M. R. Stefdnika 257/65, Trebisov
t: +42156/67222 34

e: trebisov.muzeum@vucke.sk
w: www.muzeumtv.sk

1OkAat cuvey j

wo man die Traube zur Erzeugung
der natirlichen SiRweine anbauen
kann. Uber dem Tokajer spricht
man als Uber einem Elixier der
ewigen Jugend. Im Allgemeinen
wird es behauptet, dass die Tokajer
Weine eine Heilwirkung besitzen.
Am spezifischen und einzigartigen
Tokajer-Geschmack hat nicht nur
die ausgiebige Sonneneinstrahlung
ihren Anteil, sondern auch der
Boden, auf dem die Weinreben
angebaut werden. Den Boden bilden
die Gesteine mit Vulkanursprung,
die die Warme sehr gut
akkumulieren kénnen. Die Tokajer
Weine kann man in den zahlreichen,
tief in die Vulkantuffe und
Sandsteine eingehauten Weinkeller
kennenlernen. In Mala Tfria gibt es
die historischen Keller mit einem
Netz von Untergrundgangen. In

den klassischen mittelalterlichen
Kellern bieten ihre Besitzer die
Verkostung der Tokajer Archivweine
und Kostenprobe der kulinarischen
Lokalspezialitaten. Die Herstellung
der einzigartigen Tokajer Weine
hatihre Geschichte, die in der
Exposition des Museums und des
Kulturzentrums des Stid Zemplins in
TrebiSov mit dem Archiv der Tokajer
Weine und mit der bereits bildenden
Vinothek dokumentiert.

der Exposition des Museums und des
Kulturzentrums des Siid Zemplins

a: M. R. Stefdnika 257/65, Trebisov

tr +42156/67222 34

e: trebisov.muzeum@vucke.sk

w: www.muzeumtv.sk 7
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Tokajska vinna cesta

Tokajska vinna cesta vznikla na
podporu rozvoja turizmu, kultdry,
ale i kultirno-spolocenského
Zivota v Tokajskej vinohradnickej
oblasti. Podnetom pre jej vznik
bola potreba poznavania histérie

i stcasnosti tejto oblasti, jej zakuti,
zaujimavosti, tradicii a zvykov, ale
aj pestovania vinica, technologie
jeho spracovania, ¢i vyroby
tokajskych vin.

Tokajska vinna cesta zahfiia
tokajské obce, pestovatelov

a vyrobcov vin z tejto oblasti,
kultdrne i historické pamiatky,
vinotéky, vinarne, poskytovatelov
stravovacich a ubytovacich
sluZieb, cestovné kancelarie,
remeselnikov, zdruZenia
podielajlce sa na rozvoji

Tokajskej vinohradnickej oblasti

a pod. Medzi najzaujimavejsie
podujatia patria , Tokaj v Eurépe

a Dedovizen" (Slovenské Nové
Mesto, maj); prehliadka tokajskych
pivnic spojena s ochutnavkou
.Def sv.Urbana" (Velka Tfiia, maj);
. Tokajské vinobranie" (Cerhov,
september) a,,Den otvorenych
pivnic" (Velka Tfria, september).

Tokaji borat

A tokaji borut a turizmus, kultira,
ésakulturalis-kozosségi élet
fejlesztésének tamogatésanak
céljabol jott létre a Tokaji
Borvidéken. A kezdeményezés
megvaldsitasanak célja a vidéek
torténelmének és jelenének,
eldugott helyeinek, érdekességek,
hagyomanyok és szokasok, valamint
a sz6l6termelés, a feldolgozasi
technolégia és a tokaji borok
gyartasanak megismerése volt.
Atokaji bor(t magaba foglalja a
tokaji kdzségeket, valamint a vidék
bortermel6it és borkészitéit, a
kulturalis és torténelmi emlékeket,
vinotékakat, borozokat, az étkezési
és szallasi szolgaltatast nyujtokat,
utazasi irodakat, kézmdveseket,
egyesileteket, melyek

a Tokaji Borvidék fejlesztésén
tevékenykednek és hasonlok.

A legérdekesebb rendezvények
kozé tartoznak a , Tokaj Eurépaban
és Osi Hagyaték” (Ujhely,

méjus); tokaji pincék szemléje
6sszekapcsolva borkostolassal
,Szent Orban Napja” (Nagytoronya,
majus); ,.Tokaji szuret" (Csorgd,
szeptember) és , Nyitott Pincék
Napia" (Nagytoronya, szeptember)

Tokaj Wine Route

Tokaj Wine Route was founded

to support the development of
tourism, culture and social life
within the Wine District of Tokaj. It
was motivated by the necessity to
recognize and promote the history
of this region, its countryside,
curiosities, traditions and habits,
as well as the cultivation of grapes,
its processing technology and
wine production.

Thus the Tokaj Wine Route can be
interpreted as a notion containing
altogether the District villages,
wine growers and producers, the
cultural and historical monuments,
vinotheques, wineries,

catering and accommodation
establishments, travel agencies,
craftsmen, promotion and
development unions, etc. The
most interesting events include
“Tokaj in Europe and Dedovizer"
(Slovenské Nové Mesto, May); a
display of Tokaj wine cellars with

a degustation, "St. Urban's Day"
(Velka Trna, May); “Tokaj Vintage
Festival” (Cerhov, September)

and "Day of Cellars” (Velka Tfria,
September).

Die Tokajer Wein-Tour entstand zur
Unterstiitzung der Tourismus- und
Kutturentwicklung, und des kulturell-
gesellschaftlichen Lebens im Tokajer
Weinanbaugebiet. Die Anregung dazu
war das Bedirfnis, die Geschichte
und Gegenwart dieser Region,

ihre Winkel, Merkwrdigkeiten,
Traditionen und Gewohnheiten,

als auch das Weinanbau, die
Verarbeitungstechnologie und

die Tokajer Weinp roduktion
kennenzulernen.

Die Tokajer Wein-Tour umfasst

die Tokajer Gemeinden, Zlichter

und Weinhersteller aus diesem
Gebiet, kulturelle und historische
Denkmaler, Vinotheken, Weinstuben,
Anbieter der Verpflegungs- und
Unterkunftsdienstleistungen,
Reisebiiros, Handwerker, an

der Entwicklung der Tokajer
Weinanbauregion teilnehmende
Vereinigungen u.a.Zu den
interessantesten Veranstaltungen
gehdren,Der Tokajer in Europa und
Dedovizen" (Slovenské N. Mesto,
Mai); Die Besichtigung der Tokajer
Keller verbunden mit der Verkostung
.Tagdes hl. Urban" (Velka Tfria, Mai);
.Die Tokajer Traubenlese" (Cerhov,
September) und ,Der Tag der offenen
Keller" (Velka Tiria, September).
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Zdruzenie Tokajskd vinna cesta
a: ul. SNP 1049/76 TrebiSov

t: +42156 672 56 20

w: www.tve.sk

Organizovanie ochutndvok:

TOKAJ MACIK WINERY s.r.o.,

a: MaldTriia

t: +42156 679 34 66,905 251 668
e: info@tokajmacik.sk

w: www.tokajmacik.sk

J. & 1. Ostrozovic
Velkd Trria
+421 56/679 33 22,908 996 042
info@ostrozovic.sk,

: Www.ostrozovic.sk

SN Te

Strednd odbornd skola Trebisov
pracovisko Vinicky

t: +421 907 530064

e: svos@svosvinicky.sk

w: www.svosvinicky.sk

Zlaty strapec

a: Vinicky

t: +42156 6373975, 905271275
e: info@tokaj-zlatystrapec.sk

w: www.tokaj-zlatystrapec.sk

VINO VDOVJAK - Ing. Jozef Vdovjak
- Velkd Triia

+421911 985673

: vino@vinovdovijak,sk

- www.vinovdovjak.sk

P

Tokajské informacné centrum
a: Cerhov

t/f:+42156 67932 14

e: tic@tvc.sk

w: www.tve.sk

Tokaji Borut Egyesiilet

a: ul. SNP 1049/76 Trebisov
t: +42156 672 56 20

w: www.tve.sk

Borkodstolok szervezése:

TOKAJ MACIK WINERY s.r.o.,

a: Kistoronya

t: +42156/679 34 66,905 251 668
e: info@tokajmacik.sk

w: www.tokajmacik.sk

J. &1J. OstroZovic

: Nagytoronya

+421 56/679 33 22,908 996 042
: info@ostrozovic.sk,

: www.ostrozovic.sk

P

Kozép szakiskola Terebes
munkahely Vinicky

t: +421 907 530 064

e: svos@svosvinicky.sk
w: www.svosvinicky.sk

Zlaty strapec

a: Széléske

t: +42156 6373975, 905271275
e: info@tokaj-zlatystrapec.sk

w: www.tokaj-zlatystrapec.sk

VINO VDOVJAK - Ing. Jozef Vdovjak
: Nagytoronya

+421 911 985 673

: vino@vinovdovijak,sk

- www.vinovdovjak.sk

P

Tokaji Informdcios K6zpont
a: Csérgé

t/f: 442156 679 32 14

e: tic@tvc.sk

w: www.tve.sk

Tokaji Wine Route Union

a: SNP Street 1049/76 Trebisov
t: +42156 672 56 20

w: www.tve.sk

Organization of degustation:

TOKAJ MACIK WINERY s.r.o.,

a: Mald Trria

t: +42156/679 34 66,905 251 668
e: info@tokajmacik.sk

w: www.tokajmacik.sk

J. & 1. Ostrozovic

a: Velkd Triia

t: +42156/67933 22,908 996 042
e: info@ostrozovic.sk,

w: www.ostrozovic.sk

Technical College Trebisov,
branch office Vinicky

t: +421 907 530 064

e: svos@svosvinicky.sk

w: www.svosvinicky.sk

Zlaty strapec

a: Vinicky

t: +42156 6373975, 905271275
e: info@tokaj-zlatystrapec.sk

w: www.tokaj-zlatystrapec.sk

VINO VDOVIAK - Ing. Jozef Vdovjak
: Velkd Trria
+421 911985 673
vino@vinovdovijak,sk

- www.vinovdovjak.sk

s 79

The Tokaj Infocenter
a: Cerhov

t/f: +421 56 67932 14
e: tic@tvc.sk

w: www.tve.sk

Vereinigung der Tokajer Wein-Tour
a: ul. SNP 1049/76 TrebiSov

t: +42156 672 56 20

w: www.tve.sk

Organis. der Wein-Degustationen:
TOKAJ MACIK WINERY s.r.o.,

a: Mald Triia

t: +42156/679 34 66,905 251 668
e: info@tokajmacik.sk

w: www.tokajmacik.sk

J. &1. OstrozZovic

a: Velkd Triia

t: +42156/679 33 22,908 996 042
e: info@ostrozovic.sk,

w: www.ostrozovic.sk

Mittelfachschule TrebiSov
Arbeitsstelle Vinicky

t: +421907 530 064

e: svos@svosvinicky.sk
w: www.svosvinicky.sk

Zlaty strapec

a: Vinicky

t: +42156 6373975, 905271275
e: info@tokaj-zlatystrapec.sk

w: www.tokaj-zlatystrapec.sk

VINO VDOVJAK - Ing. Jozef Vdovjalk
a: Nagytoronya

f: +421911985673

e: vino@vinovdovjak,sk

w: www.vinovdovjak.sk

Tokajer Informationszentrum

a: Cerhov

t/f: 442156 67932 14

e: tic@tvc.sk

w: www.tve.sk 9
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lMoldavsky
vinohradnicky rajéon

V Turnianskej kotline, ktora

sa nachadza medzi planinami
Dolného vrchu, Horného vrchu
a Silickou planinou, sa uz vyse
tisic rokov pestuje vinic. Vinic
pestovany na svahoch v okoli
Turne nad Bodvou, Hrhova, ¢i
Jablonova nad Turfiou sa moéze
pochvalit svojou fantastickou
Specifickou chutou bez pouzitia
chemickych prisad.

Turnianska
vinna cesta

Turnianska vinna cesta

vyuZiva danosti malo znamej,
av3ak v minulosti vyznamnej
vinohradnickej oblasti, vina,
ako aj miestnej gastronémie, na
vytvorenie cielenych produktov
pre svojich navstevnikov.
Umozni turistom spoznat
histériu i sG¢asnost gemersko-
turnianskej oblasti, tradicie a
zvyky, pestovanie vinica a jeho
spracovanie. Turnianska vinna
cesta zahfria malopestovatelov

10

Boraszati Korzet

Atornai katlanban, mely az Als6-
hegy, Fels6-hegy siksagai és a
Szilicei-fennsik kézott teril el, mar
t6bb mint ezer éve termesztenek
sz616t. Torna (Turne nad Bodvou),
Tornagorg6 (Hrhov), vagy Szadalmas
(Jablonova nad Turfiou) kérnyéki
hegyoldalakon termesztett sz6l6
fantasztikusan specifikus izével
dicsekedhet kémiai adalékanyagok
hozzaadasa nélkil.

Tornai
Borut

Atornai borut kihasznalva

a kevésbé ismert, azonban
amultban jelentds boraszati vidék,
bor, valamint a helyi gasztronémia
adottsagait ahhoz, hogy céliranyos
termékeket alakitson ki

a latogatoi szamara. Lehetévé teszi
a turistak részére megismerni

a gbmori-tornai vidék torténelmét
és jelenét, hagyomanyait és
szokasait, a sz6l6 termesztését

és annak feldolgozasat. Atornai
bordt magaba foglalja a sz616

Moldavian
Vineyard Region

In Turnianska Hollow Basin
situated in the midst of Dolny
Vrrch, Horny Vrch and Silicka
Planina plateaus, wine grapes have
been cultivated for more than a
thousand years. Growing on banks
in the near of Turna nad Bodvou,
Hrhov and Jablonov nad Turnou,
wine is appreciated for its specific
taste without use of any chemical
ingredients.

Turnianska Wine
Route

Turnanska Wine Route makes an
advantage of the conditions of
arather unknown wine district
that, however, was of a significant
importance in the past as well as
the local gastronomy in order to
create concise products focused
on its visitors. The Route brings
to the attention of the tourists
the present and the past of the
Gemersko-Turnianska region, its
traditions and habits, as well as the
grape cultivation and processing.

Der Weinbezirk
Moldava

Im Talkessel Turnianska kotlina, der
sich zwischen Flachlanden Dolny
vrch, Horny vrch und Silica-Plateau
befindet, wird seit tausenden Jahren
die Rebe angebaut. Der an den
Hangen in der Umgebung von Turfia
nad Bodvou, Hrhov, oder Jablonov
nad Turfiou angebaute Rebstock
kann sich seines fantastischen
spezifischen Geschmackes ohne
Chemikaliennutzung rihmen.

Die Turna-Wein-Tour

Die Turria-Wein-Tour nutzt

die Gegebenheiten der wenig
bekannten, jedoch in der
Vergangenheit bedeutenden
Weinanbauregion, des Weines
als auch der Ortsgastronomie zur
Herstellung der Zielprodukten
furihre Besucher aus. Sie
ermdglicht den Touristen die
Geschichte und Gegenwart

des Gemer-Turria-Gebietes, die
Traditionen und Gewohnheiten,
den Anbau von Weinreben und

ihre Verarbeitung kennenzulernen.
Die Turria-Wein-Tour umfasst
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vini¢a, malovyrobcov vina,
poskytovatelov stravovacich

a ubytovacich sluzieb,
remeselnikov a zdruZenia
podielajlce sa na rozvoji turizmu
a cestovného ruchu v Slovenskom
krase. Prave zachovavanie tradicii
a kvalitny servis pre navstevnikov
je cielom Gemersko-Turnianskeho
Radu rytierov vin sv. Urbana,
ktorého ¢lenmi s vyrobcovia vin
a poskytovatelia sluZieb.
Turnianska vinna cesta sa tiahne
po linii: Silicka Jablonica, Hrusov,
Jablonov nad Turrfiou, Hrhov,
Zadiel, Dvorniky, Turfia nad
Bodvou, Moldava nad Bodvou.
Medzi najzaujimavejsie podujatia
patria ,Festival vyberania
desiatkov z Urody" (Jablonov nad
Turfiou ,september) a ,Festival
mladého vina“ (Jablonov nad
Turriou, november).

KRASTURISTO.Z.

a: Jablonov nad Turriou 137,049 43
t: +421903 621 585

w: www.krasturist.webnode.sk

Organizovanie ochutndvok
Grandrium

-vinna pivnica a expozicia venovand
spracovaniu a vyrobe vin

a: Jablonov nad Turriou

t: +421905 981918

e: papailorant@stonline.sk

w: www.villasisi.sk

kistermel6ket, bor kistermelSket,

az étkezési és elszallasolasi
szolgaltatasokat nydjtokat,
kézmUveseket és egyesileteket,
melyek kdzrem{kodnek

aturizmus és idegenforgalom
fejlesztésében a Szlovak Karsztban.
A gémori-tornai Szent Orban Rend
Borlovagjainak célja éppen
ahagyomanyok meg6rzése és
amindségi szolgaltatasok nyyjtasa
alatogatok szamara, melynek tagjai
a borkészit6k és a szolgaltatasokat
nyUjtok. A tornai bordt a kvetkezd
vonalon hizédik: Jablonca (Silicka
Jablonica), Kortvélyes (Hrusov),
Szadalmas (Jablonov nad Turfiou),
Tornagodrgd (Hrhov), Szadeld (Zadiel),
Szadudvarnok (Dvorniky), Torna
(Turia nad Bodvou), Szepsi (Moldava
nad Bodvou). Alegérdekesebb
rendezvények kozé tartozik
a,Tizedbeszed® fesztival”
(Szédalmas, szeptember) és az ,Ujbor
fesztivalja" (Szadalmas, november).

KRASTURISTO.Z.

a: Jablonov nad Turriou 137,049 43
t: +421903 621 585

w: www.krasturist. webnode.sk

Borkdstolok szervezése

Grandrium - borpince és
expozicié a borfeldolgozdsnak és a
borkészitésnek szentelve

a: Jablonov nad Turriou

' +421905 981918

e: papailorant@stonline.sk

w: www.villasisi.sk

ENG

The Route includes small-
business wine growers, producers,
catering and accommodation
establishments, craftsmen, as well
as promotion and development
unions of Slovensky Kras.
Preserving traditions and quality
services for the visitors are the
main aims of Gemersko-Turnansky
Order of St. Urban. Members of
this Order are wine growers and
services providers. The Turnianska
Wine Route entwines about

the villages of Silicka Jablonica,
Hrusov, Jablonov nad Turriou,
Hrhov, Zadiel, Dvorniky, Turfia nad
Bodvou and Moldava nad Bodvou.
Among various events the most
interesting are “Feast of Paying
the Tax on Crops” - ,Festival
odovzdavania desiatku z Grody"
(Jablorov nad Turnou, September)
and the "Young Wine Feast” -
.Festival mladého vina" (Jabloriov
nad Turfiou, November).

KRASTURISTO.Z.

a: Jablonov nad Turriou 137,049 43
t: +421903 621 585

w: www.krasturist webnode.sk

Organization of degustation
Grandrium

- an exposition dedicated to wine
growing and processing.

a: Jablonov nad Turriou

t: +421905 981918
e: papai.lorant@stonline.sk
w: www.villasisi.sk

Einzelwinzer, kleine Weinhersteller, |

Anbieter der Verpflegungs- und
Unterkunftsdienstleistungen,
Handwerlker und an der Tourismus-
und Reiseverkehrentwicklung von
Slovensky Kras (Slowakischer Karst)
teilnehmende Vereinigungen.
Gerade die Wachhaltung der
Traditionen und Qualitdtsservice
fir die Besucher ist das Ziel des
Gemer-Turfia-Ranges der Ritter
des weinheiligen Urban, dessen
Mitglieder die Weinhersteller und
Dienstleistungsanbieter sind. Zur
Turia-Wein-Tour werden folgende
Gemeinden eingeschlossen: Silicka
Jablonica, HruSov, Jablonov nad
Turfiou, Hrhov, Zadiel, Dvorniky,
Turfia nad Bodvou, Moldava nad
Bodvou. Zu den interessantesten
Veranstaltungen gehdren ,Das
Festival der Zehntabgabe aus

der Ernte™ (Jablonov nad Turfiou,
September) und ,Das Jungweinfest"
(Jablonov nad Turfiou, November).

KRASTURISTO.Z.

a: Jablonov nad Turriou 137,049 43
t: +421903 621 585

w: www.krasturist. webnode.sk

Organisierung der Wein-Degustationen
Grandrium

-und Exposition der Verarbeitung
und Herstellung von Wein,

a: Jablonov nad Turriou

f: +421905 981918

e: papai.lorant@stonline.sk

w: www.villasisi.sk
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Pivnica rodiny VereSovcov
a: Dvorniky

t: +421908 312 649

e: veresova@zmail.sk

Pivnica Sebé, Hrusov
t: +421904 239 535
e: sebo.julius@stonline.sk
w: www.kuriaubociana.eu

Pivnica u Kovdcsa, Hrusov
t: +421905 828 169, 58 732 82 56
e: valeria.kovacsova@gmail.com

Vinna pivnica

Maté Laczko Szepsi Miizeum vin

a: Moldava nad Bodvou
(objedndvky v Infocentre
Moldava nad Bodvou)

Infocentrum Moldava nad Bodvou
t: +42155 489 9421,905 278 215
e: info@moldava.sk

w: www.moldava.sk

Turistické informacné centrum
a: RoZhava

t: +421587328101

e: ticroznava@stonline.sk

w: www.ticroznava.sk

12

Veres csaldd pincéje
a: Dvorniky

tr +421908 312 649
e: veresova@zmail sk

Sebé pince, Hrusov

t: 4421904239 535

e: sebo.julius@stonline.sk
w: www.kuriaubociana.eu

Pince Kovdcsnadl, Hrusov
t: +421905 828 169,58 732 82 56
e: valeria.kovacsova@gmail.com

Borospince
Maté Laczko Szepsi Bormizeum
a: Szepsi(megrendelések

a Szepsi Infocentrumban)

Infocentrum Szepsi

: +421554899421,905 278215
e: info@moldava.sk

w: www.moldava.sk

Turisztikai informdcios kézpont
a: Rozsnyé

t: +421587328101

e: tic.roznava@stonline.sk

w: www.ticroznava.sk

Wine Cellar of the family Veres
a: Dvorniky

t: +421908 312 649

e: veresova@zmail.sk

Wine Cellar Sebé, Hrusov
t: 4421904239 535

e: sebo.julius@stonline.sk
w: www.kuriaubociana.eu

Wine Cellar U Kovdcsa”, Hrusov
t: +421905 828 169,58 732 82 56
e: valeria.kovacsova@gmail.com

Wine Cellar

Maté Laczlo Szepsi Museum of Wine

a: Moldava nad Bodvou (orders
atthe Information Centre)

Information Centre

Moldava nad Bodvou

t: +42155 48994 21,905 278 215
e: info@moldava.sk

w: www.moldava.sk

Tourist Information Centre
a: RoZnava

t: +421587328101

w: www.ticroznava.sk

e: tic.roznava@stonline.sk

Keller der Veres-Familie
a: Dvorniky

t: +421 908 312 649
e: veresova@zmail.sk

Keller Sebd, Hrusov

t: +421 904239 535

e: sebojulius@stonline.sk
w: www.kuriaubociana.eu

Keller beim Kovdcs, Hrusov

f: +421905828 169,58 7328256 *

e: valeria.kovacsova@gmail.com

Weinkeller

Maté Laczko Szepsi Weinmuseum

a: Moldava nad Bodvou
(Bestellungen im Infozentrum
Moldava nad Bodvou)

Infozentrum Moldava nad Bodvou
: +421554899421,905 278215
e: info@moldava.sk

w: www.moldava.sk

Tourist-Informationszentrum
a: RoZnava

t: +421587328101

e: tic.roznava@stonline.sk
w: www.ticroznava.sk

;
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Obec Maly Hores,
Kralovskochlmecky
vinohradnicky rajén

Vinarska oblast Maly Hores sa
nachadza vychodne od slovenskej
tokajskej oblasti, v blizkosti
mesta Kralovsky Chlmec. Oblast
jezndma pivnickami vytesanymi
v tufe. Pivnice v Malom Horesi

sa nachadzaju v agatovom hdji
amaju , kridlové" usporiadanie
(jeden spolo¢ny vchod sa vetvi
do viacerych malych sikromnych
pivnic). Miestni vinari dorabaju
vina klasickym sp6sobom, preto
sU tieto vina prirodzené, urcené
z tejto oblasti nedostanete
vobchodoch a len zriedka sa

s nim stretnete na vystavach.

V oblasti sa usporaddvaju dve
akcie spojené s ochutnavkou
miestnych vin:, Ochutnavka
mladych vin” (januar-februar)
a,Vona agatu, Defi otvorenych
pivnic” (v ¢ase kvitnutia agatov

- méj).

Obecny urad Maly Hores
t: +42156 6285370
w: www.malyhores.ocu.sk

Informacné centrum
Vel'lké Kapusany

t: +42156 6384317
e: tic@vkapusany.sk
w: www.vkapusany.sk

_HUN
Kisgéres kozség,
Kiralyhelmeci korzet

Kisgéres borvidék a szlovak

tokaji régiotol keletre teril el,
Kirdlyhelmec varos kdzelében.
Arégio hires a tufaba vajt
pincéir6l. A kisgéresi pincék

az akacligetben talalhatok és
,szarnyas" elrendezésik van (egy
kozds bejarat agazik szét tobb
kisebb magan pincébe).

Ahelyi boraszok klasszikus médon
allitjdk el6 borukat, ezért ezek a
borok természetesek, tobbségiik
egyenes fogyasztasra ajanlott.
Ezen vidék borait nem lehet
boltokban kapni és csak nagyon
ritkan talalkozhatnak azokkal
kiallitasokon. A térségben két
helyi borkéstolassal 6sszekapcsolt
rendezvényt szerveznek:

,.a Ujborok késtolojat™ (januar-
februar) és az ,Akacillata, Nyitott
pincék napja" (akacviragzas idején
- majus).

Kisgéresi K6zségi Hivatal
t: +42156 6285370
w: www.malyhores.ocu.sk

Nagykaposi Informdciés K6zpont
t: +42156 6384317

e: tic@vkapusany.sk

w: www.vkapusany.sk

L

'Maly Hores Village,
Kralovsky Chlmec
Vineyard

Maly Holes$ Vineyard is situated

to the east of the Wine District of
Tokaj in the near of the town of
Kralovsky Chlmec. It is known for
its cellars ditched in puff-stone.
The cellars of Maly Holes are
located in a locust tree grove and
are “fianchetto” aligned (meaning
one common entry furcated into
several small private cellars). Local
wine growers are making wine in a
classical way so that the wines are
natural and intended for right away
consumption. You can't buy these
wines in ordinary shops and they
can be seen only occasionally at
exhibitions. There are two events
relating to the degustation of local
wines: "Degustation of the Young
Wines"” -, Ochutnavka mladych vin”
(January - February) and “Scent of
a Locust Tree, Open Cellar Day”
-,Véna agatu, Der otvorenych
pivnic” (in the time when the locust
tree blossoms —in May).

Municipal Office, Maly Hores
t: +42156 6285370
w: www.malyhores.ocu.sk

Infocenter Velké Kapusany
t: +42156 6384317

e: tic@vkapusany.sk

w: www.vkapusany.sk

Die Gemeinde Maly
Hores, der Bezirk
Kralovsky Chlmec

Die Weinanbauregion Maly Hores ¥
befindet sich 6stlich von der s
slowakischen Tokajer Region, in b 34
der Nahe von Stadt Kralovsky TR
Chlmec. Das Gebiet ist durch die e
kleinen im Tuff eingehauten Keller  plfd
bekannt. Die Keller in Maly Hore$ h
befinden sich im Robinienhain und el
haben eine , Fliigel-Anordnung" (ein  FlEE
gemeinsamer Eingang verzweigt T
sich in mehrere kleine Privatkeller).

Die Ortswinzer erzeugen Weine

aufklassische Art, deswegen sind

diese Weine natrlich und vor allem

zum Direktkonsum geeignet. Den

Wein aus diesem Gebiet finden Sie

in keinen Geschaften und nur selten

treffen Sie ihn bei den Ausstellungen

an. In dieser Region werden zwei
Veranstaltungen organisiert, die

auch mitden Degustationen der

Ortsweine verbunden sind: ,Die
Jungweindegustation” (Januar-

Februar) und ,Der Geruch der

Robinie, Tag der offenen Keller” (in

der Blitezeit der Robinien - Mai).

Gemeindeamt Maly Hores
t: +42156 6285370
w: www.malyhores.ocu.sk

Informationszentrum
Vellké Kapusany

t: +42156 6384317
e: tic@vkapusany.sk

w: www.vkapusany.sk
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Obec Orechov3,
Sobrance

Orechova leZi v severovychodnej
Casti Vychodoslovenskej niZiny.
Miestne Urodné vulkanické pody
vytvarajl spolocne

s juhozapadnou orientaciou
svahov idedlne podmienky na
pestovanie hrozna a dorabanie
vina. Uhrnom slne¢ného svitu patri
Orechova k vobec najteplejsim
obciam na vychodnom Slovensku.

Regia TT spol. sr.o.

Pivnica Orechovd

a: Orechovd

t: +42156 698 11 80,56 698 11 81

14

Didska kozség,
Szobranc

Dibska a Kelet szlovakiai siksag
észalkkeleti részén fekszik. A helyi
termékeny vulkanikus talajok

a délnyugati tajolasu
hegyoldalakkal egyitt idealis
feltételeket biztositanak

a sz6l6termeléshez és a bor
eléallitasdhoz. A napfény
Osszességét szamitva Didska kelet
Szlovakia legmelegebb kézségei
kozé tartozik..

Regia TT spol. sr.o.

Diéska Pince

a: Orechovd

t: +42156698 11 80,56 698 11 81

ENG Ly S
Orechova Village,
Sobrance

Orechova Village is located in
the northeastern part of the
Vlychodoslovenska Lowland.
Local fertile volcanic soils beside
the southwestern orientation of
hill banks make ideal conditions
for growing grapes and wine
production. According to the
figures of the total annual sunrays,
Orechova Village is one of the
warmest villages in Eastern
Slovakia.

Regia TT spol. sr.o.

Wine Cellar Orechovd

a: Orechovd

t: +421566981180,56 698 11 81

Die Gemeinden
Orechov3, Sobrance

T ——

Die Gemeinde Orechova liegt
im norddstlichen Teil der
Ostslowakischen Ebene. Die
ortliche vulkanische Fruchterde
bildet zusammen mit der
stidwestlichen Orientierung
der Hange sehr giinstige
Bedingungen fiir den Weinanbau
und die Weinerzeugung. Mit der
Sonnenscheinmenge gehort
Orechova zu den warmsten
Gemeinden in der Ostslowakei.

Regia TT spol. sr.o.

Weinkeller

a: Orechovd

t: +42156 69811 80,56 698 11 81
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Obec Tibava,
Sobrance

Tibava leZiv miernom podnebi
Vlychodoslovenskej niZiny na
hranici Slovenska s Ukrajinou.
Tunajsia pdda, klima a najma
vysoky pocet slnecnych dni sa
zaslUZzili o dlhd tradiciu pestovania
hrozna a dorabania vina. Prvé
spravy o viniciach pochadzaju uz
zroku 1413.

Pivnica Tibava

a: Sobrance

t: +421 566522281
w: www.tibava.sk

Turistické informacné centrum
a: Sobrance

t: +42156 65222 14

e: tic@sobrance.sk

w: www.sobrance.sk

Polnohospodadrske druzstvo
Vinohrady Chorikovce
a: Vindrsky zdvod
Moldava nad Bodvou
t: +42155 4602563
w: www.chonkovce.sk

Tiba kozség,
Szobranc

Tiba a mérsékelt éghajlatd
Keletszlovakiai siksagon fekszik
a szlovak-ukran hataron. Az
itteni talaj, klima és leginkabb

a magas szamu napos napok
érdeme a sz6l6termelés és

bor el&allitasanak hosszd
hagyomanya. Az elsé hirek

a sz6l6hegyekrol, mar az 1413-as
évbol szarmaznak.

Tiba Pince

a: Szobrdnc

t: +421 56 65222 81
w: www.tibava.sk

Turisztikai Informdciés K6zpont
a: Szobrdnc

t: +42156 65222 14

e: tic@sobrance.sk

w: www.sobrance.sk

Mezé szovetkezet

Széloskert Choriovce

a: Vindrsky zdvod
Moldava nad Bodvou

t: +421 5546025 63

w: www.chonkovce.sk

Tibava Village,
Sobrance

Tibava Village has mild climate

and is situated in the region of
Vychodoslovenska Lowland at

the Ukrainian boarder. Local soil,
climate and primarily a high portion
of sunny days throughout the

year have contributed to the long
tradition of vine growing and wine
production. The first records on the
performance of these activities are
dating as early as to 1413.

Wine Cellar Tibava

a: Sobrance

t: +421 56 6522281
w: www.tibava.sk

Tourist Information Centre
a: Sobrance

b TSN 22 14

e: tic@sobrance.sk

w: www.sobrance.sk

Cooperative farm
Vinohrady Chorikovce
a: Vindrsky zdvod
Moldava nad Bodvou
t: +42155 46025 63
w: www.chonkovce.sk

Die Gemeinden
Tibava, Sobrance

Die Gemeinde Tibava liegtin

der gemadRigten Klimazone der
Ostslowakischen Ebene auf der
Grenze der Slowakei mit Ukraine.
Dank des heimischen Bodens,
Klimas und hauptsachlich der
hohen Anzahlan Sonnentagen
entstand eine lange Weinanbau-
und Weinerzeugungstradition. Die
ersten Berichte Uber die Weinreben
stammen aus dem Jahre 1413.

Weinkeller Tibava

a: Sobrance

t: +421 56 65222 81
w: www.tibava.sk

Tourist-Informationszentrum
a: Sobrance

t: +42156 65222 14

e: tic@sobrance.sk

w: www.sobrance.sk

Landgenossenschaft
Weinberge Chorikovce
a: Vindrsky zdvod
Moldava nad Bodvou
t: +42155 4602563
w: www.chonkovce.sk
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Obec Vinné,
Michalovce

Obec Vinné patri medzi
najvacsie a historicky najstarsie
vinohradnicke obce vo
vychodoslovenskom regiéne.
Uchovavanie tradicii predkov
prezentuje aj usporaddvanim
celoslovenskej vystavy vin

so zahrani¢nou Ucastou

v dvojrocnych cykloch.

Obecny urad Vinné

a: Vinné 508,072 31 Vinné
t: +42156 64922 24

e: info@vinne.sk

w: www.vinne.sk

Organizovanie ochutndvok
VinoPa-VinoVa

a: Vinné

t: +421566482006,56589 11 31

Vinex, s.r.o.

a: Vinné
t: +42156 64929 70
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Vinna kozség,
Nagymihaly

Vinna kézség a legnagyobb és
térténelmileg a legbregebb
bortermel6 kdzségek kdzé tartozik
a Keletszlovakiai régioban.

Az el6dok hagyomanyainak
megOrzését az egész Szlovakiara
kiterjed6 borkiallitas szervezése
altal mutatja be, kilféldiek
részvételével kétéves ciklusokban.

Vinna Kézségi Hivatal

a: Vinné 508,072 31 Vinné
t: +42156 6492224

e: info@vinne.sk

w: www.vinne.sk

Borkéstolok szervezése
VinoPa-VinoVa

a: Vinné

t: +42156 6482006,56 589 11 31

Vinex, s.r.o.
a: Vinné
t: +42156 64929 70

Vinné Village,
Michalovce

Vinné Village is one of the biggest
and historically oldest vineyard
villages in Eastern Slovakia. The
preservation of the ancestors'
traditions is represented by
organizing a sort of national
exposition of wines with foreign
participation taking place in two
year cycles.

Municipal Office, Vinné

a: Vinné 508,072 31 Vinné
t: +42156 6492224

e: info@vinne.sk

w: www.vinne.sk

Organization of degustation
VinoPa-VinoVa

a: Vinné

t: +421566482006,56589 11 31

Vinex, s.r.o.
a: Vinné
t: 442156 64929 70

Vinna cesta
Bortdra

The Wine Route
Der Weinweg

Die Gemeinden
Vinné, Michalovce

Die Gemeinde Vinné gehdrt

zu den grofiten und historisch
dltesten Weinbaugemeinden in
der Ostslowakischen Region. Die
Wachhaltung der Traditionen

der Altvorderen wird auch

durch die Veranstaltung der
slowakischen Weinausstellung mit
der auslandischen Teilnahme in
zweijdhrigen Zyklen prasentiert.

Gemeindeamt Vinné

a: Vinné 508,072 31 Vinné
t: 442156 64922 24

e: info@vinne.sk

w: www.vinne.sk

Organisierung der Degustationen
VinoPa-VinoVa

a: Vinné

t: +42156 6482006,56 589 11 31

Vinex, s.r.o.
a: Vinné
t: +42156 64929 70




Slovensko - Szlovakia - Slovakia - Slowakei

Turistické informacné centrum

a: Vinné - Hérka

t: +42156 6492132

e: infocentrum@vinne.sk

w: www.vinne.sk
www.sirava.sk

Turistické informacné centrum
a: Kaluza

t: +42156 64921 10

e: info@kaluza.sk

w: www.kaluza.sk

Mestské informacné centrum
a: Michalovce

t: +42156 628 1429

e: pazicova@msumi.sk

w: www.michalovce.sk

Turisztikai Informdcios Kézpont
a: Vinna - Horka
t: +42156 6492132
e: infocentrum@vinne.sk
w: www.vinne.sk
www.sirava.sk

Turisztikai Informdciés Kézpont
a: Ungtavas

t: +42156 64921 10

e: info@kaluza.sk

w: www.kaluza.sk

Vdrosi Informdciés Kozpont
a: Nagymihdly

t: +42156 628 1429

e: pazicova@msumi.sk

Tourist Information Centre

a: Vinné -Hérka

t: +42156 6492132

e: infocentrum@vinne.sk

w: www.vinne.sk
www.sirava.sk

Tourist Information Centre
a: Kaluza

t: +42156 6492110

e: info@kaluza.sk

w: www.kaluza.sk

Municipal Information Centre
a: Michalovce

t: +42156 6281429

e: pazicova@msumi.sk

w: www.michalovce.sk

Tourist-Informationszentrum

a: Vinné -Hérka

t: +42156 6492132

e: infocentrum@vinne.sk

w: www.vinne.sk
www.sirava.sk

Tourist-Informationszentrum
a: Kaluza

t: +42156 64921 10

e: info@kaluza.sk

w: www.kaluza.sk

Stadtinformationszentrum
a: Michalovce

t +42156 6281429

e: pazicova@msumi.sk

w: www.michalovce.sk
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Der Weinweg
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Tokajska
vinohradnicka

oblast - vinohradnicka
oblast Bukovina

Tokajska historicka vinohradnicka
oblast, kultdrna oblast - pod
tymto ndzvom sa stala v roku
2002 Tokajska vinohradnicka
oblast sicastou Svetového
dedicstva UNESCO. Vynimocné
prirodné danosti, pivnice pokryté
uslachtilou plesfiou a niekolko
tisicro¢né vinarske tradicie
vyvinuli svetoznamy produkt
tohto kraja: samotok.

~

20

Tokaj hegyalji

HUN .

" g Wy

borvidék - Biikkaljai
borvidék

Tokaji torténelmi borvidék,
kultartdj— ezen a néven lett 2002-
ben a Vilagorokség része a Tokaj-
hegyaljai borvidék. A kiildnleges
természeti adottsagok, a nemes
penésszel boritott pincék és az
évezredes bordszati hagyomanyolk
teremtették meg a vidék vilaghires
termékét: az aszut.

Nincs kénny helyzetben ennek

a hires tajnak a szomszédja:

a Bukkaljai borvidék. Azonban,

az itt é16, elkotelezett gazdak
hozzaérté munkaja nyoman

egyre tobben ismerik és keresik

b L

Tokaj-Hegyalja wine
region - Bukovina
wine region

Tokaj wine region, historic cultural
landscape - this title was given

to Tokaj wine district when it was
declared a World Heritage Site in
2002. Extraordinary landscape,
cellars covered with the noble rot
and traditions of several thousand
years created the world-known
product of this region: Asz.

The adjoining region — Bukovina
wine region — has a difficult
situation. Local producers always
have their hands full and are
experts in their work. More and
more people are coming to see

Tokaj-hegyaljai
- Weinbaugebiet
Bukovina

g

Das historische Weinbaugebiet
und die Kulturlandschaft Tokaj
—unter diesem Namen wurde
das Weinbaugebiet Tokaj im
Jahre 2002 zum Bestandteil des
Welterbes. Dank den einzigartigen
Naturgegebenheiten,

mit Edelschimmel

bedeckten Weinkellern

und mehrtausendjahrigen
Weintraditionen konnte sich das
weltberiihmte Produkt dieses
Landes entwickeln: der Vormost.

gid
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Susedna oblast tohto zndmeho
kraja je Bukovinska vinohradnicka
oblast. Vdaka gazdom, ktori tu
ZijG a maju vzdy plné ruky prace,
stale viac a viac ludi navstevuje
avyhladava pivnice tiahnuce

sa po okrajoch tohto kraja. SU
vyzdobené reliéfovymi rezbami.
Hostia v nich pri vofiavom
Cervenom a bielom vine preZiju
nejedno skutocne prijemné,
kludné a veselé popoludnie.

fel a telepilések szélén hizédo
pincesorokat, a h(s, gyakran
domborm(ves faragasokkal diszes
jaratokat, hogy az illatos voros- és
fehérborok mellett elt6ltsenek
egy igazi kvaterkazo, békés, vidam
délutant.

wine cellars stretching along

the borders of this region as

well as authentic joints, many of
them decorated with embossed
carvings. Visitors can spend an
enjoyable, peaceful and pleasant
afternoon with a glass of aromatic
red or white wine here.

Das Nachbargebiet dieses
bekannten Landes —das

Weinbaugebiet Bukovina —
befindet sich in einer schwierigen
Lage. Dank den Landwirten, die
hier leben, immer viel zu tun
haben und sich in ihrer Arbeit
sehr gut auskennen, werden die
Weinkeller, die sich an Randen
dieses Landes ausbreiten,

sowie auch getreue und oft mit
Reliefschnitzereien geschmickte
Bindungen von immer mehr
Menschen besucht und gemocht,
da sie hier beim Trinken

eines aromatischen Rotweins
und Weilweins einen sehr
gemditlichen, ruhigen und frohen
Nachmittag erleben kénnen.
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Tallya

ICoblasti Tallya a k osadam
nachadzajicim sa v jej okoli,
bola priroda naozaj Stedra. Horské
strane pokryvajuci vulkanicky
riolitovy tuf do znacnej miery
ovplyvnil starocné tradicie
pestovania hrozna v obciach
nachadzajlcich sa v tomto kraji.
V/ynimocnost tymto Grodnym
oblastiam (riolit, seolit, trachit,
spras) davaju ubocia, na ktoré
stale svieti slnko a tieZ jedinecnd
mikroklima.

Ta vytvara priaznivé podmienky
na to, Ze sa v hrozne zvysuje
prirodzeny obsah cukru,
priaznivo ovplyvruje aj rast
uslachtilej plesne. To je prave to,
¢o zachovava a $iri dobré meno
oblasti Tallya vo svete. Tradicné
druhy hrozna vyslachtené pocas
niekolkych storo¢i su: furmint,
lipovina, Zlty muskat, zeta, tu¢né
hrozno. Pivnice v riolitovom tufe
sliZiace na dozrievanie vina
potom prispievaju k tomu, aby
oblast Tallya mohla pravom nosit
—uZ od roku 2002 —nazov Svetové
dedi¢stvo, ktory jej udelilo
UNESCO.

22

Tallya

Tallyahoz és a kornyez6
telepilésekhez nagyvonalu volt
atermészet. A hegyoldalakat
borité vulkanikus riolittufa
dontéen meghatarozta a telepilés
kornyezetében az évszazadok
soran kialakult sz6l6termesztés
hagyomanyat. A termé&terilet
kilonlegességét (riolit, szeolit,
trachit, l6sz) a napsitétte déli
lejték és az egyedi mikroklima
adja. Az egyedi mikroklima,
amely igen kedvez6 feltételeket
teremt a sz6l6 természetes

cukortartalméanak névekedéséhez,

kedvez&en befolyasolja az
aszUsodas meginduldsat, és ez
az, ami Tallya hirnevét 6regbiti
anagyvilagban. Az évszazadok
alatt kinemesitett hagyomanyos
hegyaljai sz6|6fajtak, mint

a: furmint, harsleveld, sarga
muskotaly, zéta, kovér sz6l6

és a borok érlelésére szolgalo,
riolittufaba vajt pincék mind,
mind hozzajarultak ahhoz, hogy
Tallya méltan viselhesse — immar
2002-t6l-az UNESCO éltal
adomanyozott Vilagorokségi
cimet.

Tallya

Nature has been very generous

to the region of Tallya and the
surrounding settlements. Volcanic
rhyolite tuff covering the mountain
hills strongly influenced the
tradition of winegrowing in the
region’s villages, which had been
developing over several hundred
years. A good microclimate and
sunny, south-facing slopes make
these fertile areas (rhyolite, zeolit,
trachyte, leoss) so unique. A
special microclimate enhances the
increase of natural sugar in grapes
and encourages the growth of the
noble rot. And this is why Tallya
keeps a good reputation and has
become well-known in the world.
Traditional grape varieties that
have been cultivated for several
hundred years such as Furmint,
Harsleveld, Yellow Muscat, Zéta,
fleshy grapes; and wine cellars
carved in the rhyolite tuff, which
creates excellent conditions for
wine to mature, all prove that
Tallya region deserves the title of
World Heritage Site, which was
awarded to it by the UNESCO in
2002.

Vinna cesta
Bortdra

The Wine Route
Der Weinweg

Tallya

Gegenlber Gebiet Tallya und
Siedlungen, die sich in der
Gegend befinden, war die Natur
wirklich sehr freigiebig. Der
vulkanische Rhyolith-Tuff, der
die Bergabhange dieses Landes
bedeckt, hat maRgeblich die
Weinbautraditionen in den sich
in diesem Land befindenden
Gemeinden beeinflusst, die sich
wahrend mehrerer Jahrhunderte
entwickelt haben. Was diese
fruchtbare Gebiete (Rhyolith,
Zeolith, Trachyt, L6ss) so einzigartig
macht, sind die Bergabhange,

an die am Mittag immer Sonne
scheint, und dann auch das
einzigartige Mikroklima. Das
einzigartige Mikroklima, das die
glinstigen Voraussetzungen fur
die Erhéhung des natirlichen
Zuckerinhalts in Weintrauben
schafft, beeinflusst positiv auch
das Wachsen des Edelschimmels,
was gerade die wichtigste Sache
fir Erhaltung und zugleich auch
Verbreitung des guten Rufes
des Gebiets Tallya auf der Welt
ist. Die wahrend mehrerer
Jahrhunderte veredelten

traditionellen Weinsorten wie
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Aranyduldt Sz6l6birtok és
Pincészet Kft.,
a: Nyerges uti telep
Ofrdné Szabé Eva
t: +36 47398172
e: ofrane_eva@freemail.hu

Bagolyvadr Pince és Vendéghdz
t: +36 47398124
e: info@bagolyvarpince.hu

Bdrtfay Udvarhdz Boroz

a: Rdkécziu. 25-27. Bdrtfay

t: +36 47598005, 20237 08 33
e: info@bartfayudvarhaz.hu,

w: www.bartfayudvarhaz.hu

Homoky Andrds Pincészete

. Rdkoczi u. 49.

+36 47398 028,30249 18 88
: homoky56@freemail.hu

- www.homokypinceszet.hu

)

Oroszldnos Borvendégld,

Borhdz és Vendégfogado

a: Rdkécziu. 23.

t: +36 46 505 275,30 419 29 46
e: info@oroszlanos.hu

w: www.oroszlanos.hu

Aranydulkdt Sz6l6birtok és
Pincészet Kft.,
a: Nyerges uti telep
Ofrdné Szabé Eva
& +36 47398172
e: ofrane_eva@freemail.hu

Bagolyvadr Pince és Vendéghdz
& +36 47398124
e: info@bagolyvarpince.hu

Bdrtfay Udvarhdz Boroz

a: Rdkécziu. 25-27. Bdrtfay

t: +36 47598005, 20237 0833
e: info@bartfayudvarhaz.hu,

w: www.bartfayudvarhaz.hu

Homoky Andrds Pincészete

: Rdkécziu. 49.

+36 47 398 028,30249 18 88
: homoky56@freemail.hu

: www.homokypinceszet.hu

S

Oroszldnos Borvendégld,

Borhdz és Vendégfogado

a: Rdkécziu. 23.

t: +36 46 505 275,30 419 29 46
e: info@oroszlanos.hu

w: www.oroszlanos.hu

Aranyduldt Sz6l6birtok és
Pincészet Kft.,
a: Nyerges utitelep
Ofrdné Szabé Eva
t: +36 47398172
e: ofrane_eva@freemail.hu

Bagolyvadr Pince és Vendéghdz
t: +36 47398124
e: info@bagolyvarpince.hu

Bdrtfay Udvarhdz Boroz

a: Rdkécziu. 25-27. Bdrtfay

t: +36 47598 005, 20237 0833
e: info@bartfayudvarhaz.hu,

w: www.bartfayudvarhaz.hu

Homoky Andrds Pincészete

. Rdkoczi u. 49.

+36 47 398 028,30249 18 88
: homoky56@freemail.hu

. www.homokypinceszet.hu

ST )

Oroszldnos Borvendéglo,
Borhdz és Vendégfogado

a: Rdkécziu. 23.

t: +36 46 505 275,30 419 29 46
e: info@oroszlanos.hu

w: www.oroszlanos.hu

Furmint, Lindenblattriger, Gelber
Muskateller, Zéta, fleischige
Weintrauben und auch die der

Weinreifung dienenden Weinkeller i

im Rhyolith-Tuff tragen dann dazu
bei, dass das Gebiet Tallya- seit
dem Jahre 2002 — mit Recht die
Bezeichnung Welterbe, die von
UNESCO erteilt wurde, tragen kann.

Aranydukat Sz6l6birtok és
Pincészet Kft.,
a: Nyerges uti telep
Ofrdné Szabé Eva
& +36 47398172
e: ofrane_eva@freemail.hu

Bagolyvadr Pince és Vendéghdz
t: +36 47398124
e: info@bagolyvarpince.hu

Bdrtfay Udvarhdz Boroz

a: Rdkdcziu. 25-27. Bdrtfay

t: +36 47 598 005, 20237 0833
e: info@bartfayudvarhaz.hu,

w: www.bartfayudvarhaz.hu

Homoky Andrds Pincészete

. Rdkoczi u. 49.

+36 47398 028,30249 18 88
. homoky56@freemail.hu

. www.homokypinceszet.hu

S

Oroszldnos Borvendéglo,
Borhdz és Vendégfogado

a: Rdkécziu. 23.

t: +36 46 505 275,30 419 29 46
e: info@oroszlanos.hu
Wi

: www.oroszlanos.hu




Mad'arsko - Magyarorszag - Hungary - Ungarn

Svetoznama tokajska
vinohradnicka oblast je snad'
najznamenitejsim miestom na
pestovanie vinica a vinarstvo. Nasi
predkovia uz v dobe osidlenia
pody nasli v oblasti Tarcal hrozno.
Prvé pisomné zmienky o Slachteni
hrozna a priprave vina pochadzaja
zroku 1072. Obdobie rozkvetu
zazila vinarska kultura a kultdra
vinica v XVI. storoci. Obci v roku
2007 udelili ocenenie 6 putfiovej
vinarskej dediny.

Andrdssy Pincészet
w: www.andrassy.hu

Grof Degenfeld Szélobirtok
w: www.hotelgrofdegenfeld.hu

Bor-Bazilika Panzié Borozo
w: www.bor-bazilika-panzio.hu

Posta Pincészet
w: www.szeporszag.hu

Tokaj Kikelet Pince
w: www.tokajkikelet.hu

24

Tarcal

Tarcal, a vilaghird Tokaj-hegyaljai
borvidék talan legkivalobb sz616-
és bortermel6 helye. Oseink mar

a honfoglalaskor talaltak sz6l6t
Tarcalon. A helyi sz6l6mdvelésr6l
és borkészitésrél sz6lo elsé

irasos feljegyzések 1072-b6l
szarmaznak. A sz616- és borkultdra
virdgkorat a XVI. szazadban élte.

A kozségben 2007-ben adtak at

a 6 puttonyos borfalut.

Andrdssy Pincészet
w: www.andrassy.hu

Grof Degenfeld Sz6lobirtok
w: www.hotelgrofdegenfeld.hu

Bor-Bazilika Panzié Borozo
w: www.bor-bazilika-panzio.hu

Posta Pincészet
w: www.szeporszag.hu

Tokaj Kikelet Pince
w: www.tokajkikelet.hu

Tarcal

Tokaj wine region, famous all
over the world, is presumably the
best place for wine growing and
winemaking. Our ancestors found
Tarcal grapes when they inhabited
the region. The first documents
about grape cultivation and
winemaking come from 1072. The
region saw a boom in wine culture
and the culture of vineyards in
the 16th century. The village was
awarded a special quality label (6
putnova) in 2007.

Andrdssy Pincészet
w: www.andrassy.hu

Grof Degenfeld Szélobirtok
w: www.hotelgrofdegenfeld.hu

Bor-Bazilika Panzié Borozo
w: www.bor-bazilika-panzio.hu

Posta Pincészet
w: www.szeporszag.hu

Tokaj Kikelet Pince
w: www.tokajkikelet.hu

Tarcal

Das weltberiihmte Tokajer
Weinbaugebiet ist vielleicht

der ausgezeichnetste Platz fr
Weinanbau und Weinwirtschaft.
Unsere Vorfahren haben bereits
in der Zeit der Besetzung

dieses Landes im Gebiet Tarcal
Weintrauben gefunden. Die
ersten schriftlichen Erwahnungen
Uber Weintraubenveredlung und
Weinvorbereitung stammen aus
dem Jahre 1072. Weinbaukultur
und Weinkultur haben ihre
Blitezeitim XVI. Jahrhundert
erlebt. Die Gemeinde hat im Jahre
2007 die Auszeichnung eines 6
Bitten Weindorfes gewonnen.

Andrdssy Pincészet
w: www.andrassy.hu

Grof Degenfeld Sz6lobirtok
w: www.hotelgrofdegenfeld.hu

Bor-Bazilika Panzié Borozé
w: www.bor-bazilika-panzio.hu

Posta Pincészet
w: www.szeporszag.hu

Tokaj Kikelet Pince
w: www.tokajkikelet.hu



c
=
o
oo
c

=}
>
s
o
o0
<
E]

==
o

\©
N
[
i
o
=
©
>
b0
)

=
<]

=
[
A

o

b}
o

=

SVK
Tokaj

Symbolom tokajskej
vinohradnickej oblasti, a jednym
z jej centier, je mesto Tokaj.
Vdaka svojmu dobrému menu,
Siriacemu sa po celom svete, sa
stalo symbolom celého Madarska.
Mesto je straZzcom starocnych
vinarskych tradicii, vynimocného
stavebného dedi¢stva a miestnych
tradicii. Tokajska vinohradnicka
oblast je uzavretym priestorom,
¢o znamena, Ze nie je povolené
priniest sem hrozno, must, vino
pochadzajlce z inej oblasti.
Vynimku predstavuju flaskové
vina. Tymto sd vina a zvlastnosti
vin pochddzajuce z tejto oblasti
pod zvySenou ochranou.

V storocnych vinnych pivniciach
¢aka zlatisty mok na to, aby si ho
navstevnici vychutnali. Hostia
prichadzaju do tejto oblasti

| HUN
Tokaj

A Tokaj-hegyaljai borvidék
jelképe és egyik kozpontja

Tokaj varosa, amely vilaghire
révén egész Magyarorszag
jelképévé valt. A varos tébb
évszazados boraszati hagyomany,
kildnleges épitészeti 6rokség

és helyi hagyomanyok 6rz6je.

A Tokaj-hegyaljai borvidék zart
térség, ami azt jelenti, hogy ide
mas terlletrél szarmazo sz6l6t,
mustot, bort — palackozott borok
kivételével — behozni nem
szabad. Ezzel a borvidék borai,
borkildonlegességei fokozott
védelemben részesilnek. Tokaj
évszazados pincéiben sok-sok
hordé aranyat éré neddvel
téltotten var sorsara. A vendégek
mély tisztelettel érkeznek e
vidékre, hogy megismerjék, hol és
hogyan sziiletik a vilaghird aszu,

| ENG
Tokaj

The town of Tokaj is the symbol
and the centre of Tokaj wine
region. Thanks to its good name
that is recognized all over the
world, the town has become the
symbol of the whole Hungary.

It prides itself on winemaking
tradition of several hundred years,
unique building heritage and
special local traditions. Tokaj wine
districtis a closed wine region,
which means that it is prohibited
to bring different grapes, cider and
wine to this area, except for the
bottled wine. In this way, wines
and peculiarities of wine from this
region are protected. Wine cellars,
more than hundred years old, are
open to visitors who they can try
this precious drink. People are
coming to this area with the great
respect; to learn about where and

Tokaj

Zum Symbol des Weinbaugebiets
Tokaj und zu einem ihres Zentren
gehdrt die Stadt Tokaj, die sich
dank ihrem weltweit guten Ruhm
zum Symbol des ganzen Ungarns
entwickelt hat. Die Stadtist ein
Wachter der mehrhundertjahrigen
Weinbautraditionen, des
einzigartigen baulichen Erbes

und der lokalen Traditionen.

Das Weinbaugebiet Tokaj ist k g
ein geschlossener Raum, was
bedeutet, dass es verboten ist,
hier Weintrauben, Most und Wein
aus anderen Gebieten zu bringen,
wobei die einzige Ausnahme nur
Flaschenwein bildet. Dadurch
stehen Weine und Besonderheiten
der Weine, die aus diesem Gebiet
stammen, unter erhdhtem Schutz.
In hundertjahrigen Weinkellern
wartet dieser goldene Rebensaft

e
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SVK

s hlbokou Uctou, aby spoznali, kde
a ako vznika uslachtila plesef, kde
sa rodi hrozno, z ktorého sa vyraba
slavne samorodné vino. Pivnice sa
tiahnu pod centrom mesta.

Rdlkoczi Pince és Udvarhdz
w: www.rakoczipince.hu

Arvay és Tdrsa Pincészet
w: www.arvaybor.hu

Dobogé Pincészet
w: www.dobogo.hu

Borgaléria Pinceborozo
w: www.borgaleria.com

Borkatakomba Erd6s Pince
w: www.erdospince.hu

26

hol terem a sz&16, amelybél
a hires szamorodni készil. Pincéi
a belvéros alatt htizédnak.

Rdkoczi Pince és Udvarhdz
w: www.rakoczipince.hu

Arvay és Tdrsa Pincészet
w: www.arvaybor.hu

Dobogé Pincészet
w: www.dobogo.hu

Borgaléria Pinceborozo
w: www.borgaleria.com

Borkatakomba Erd6s Pince
w: www.erdospince.hu

how the noble rot is formed and
where the grapes, from which the
famous “Szamorodni” (self-grown)
wine is produced, are grown. The
cellars are located under the town
centre.

Rdkoczi Pince és Udvarhdz
w: www.rakoczipince.hu

Arvay és Tdrsa Pincészet
w: www.arvaybor.hu

Dobogé Pincészet
w: www.dobogo.hu

Borgaléria Pinceborozo
w: www.borgaleria.com

Borkatakomba Erdds Pince
w: www.erdospince.hu

Vinna cesta
Bortdra

The Wine Route
Der Weinweg

darauf, dass ,ihn" die Besucher
geniellen werden. Diese Besucher
kommen in dieses Gebiet mit
tiefer Hochachtung, um hier
kennenzulernen, wo und wie

der Edelschimmel entsteht,

wo die Weintrauben gediehen
werden, aus denen der berihmte
Szamorodni-Wein (d.h. ‘ebenso
wie er gewachsen ist’) erzeugt
wird. Seine Weinkeller erstrecken
sich unter dem Stadtzentrum.

Rdkoczi Pince és Udvarhdz
w: www.rakoczipince.hu

Arvay és Tdrsa Pincészet
w: www.arvaybor.hu

Dobogo Pincészet
w: www.dobogo.hu

Borgaléria Pinceborozo
w: www.borgaleria.com

Borkatakomba Erdds Pince
w: www.erdospince.hu
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Mad

Jedna z najvacsich historickych
osad Tokaj-Hegyalja sa nachadza
v chranenej malej kotline Gdolia.
Od roku 2002 je sucastou
Svetového dedicstva UNESCO.

Jej vinarska kultira a kultira jej
vinnych pivnic je svetoznama,
moéZeme tu najst 1/5 Gzemia
tokajskej oblasti Hegyalja.

Podla vyskumov vino z tejto
oblasti ziskava svoju chut

a arému zo Specialnych mineralov
obsahujucich vysoky podiel
stopovych prvkov a z vulkanickych
hornin. Histéria tejto oblasti
splynula s tokajskym vinom uz

v XV.-XVI. storoci a bola jednym

z centier predaja vin.

Ul
Mad

Tokaj-Hegyalja, egyik legnagyobb
multd telepllése, egy védett kis
volgykatlanban helyezkedik el.
2002-t6l a vilagorokség része.
Boraszati és pincekultdraja
vilaghird, Tokaj-hegyalja
sz6l6teriletének 1/5 része itt
talalhato. Kutatdsok szerint, a
madi bor izét, zamatat a magas
nyomelem tartalmu kilonleges
asvanyokbdl, vulkanikus kézetb&l
nyeri. A telepilés multja mar

a XV.-XVI. szazadtol 6sszefonodott
a tokaji borral, a borértékesités
egyik kozpontja volt.

Mad

One of the biggest historical
settlements, Tokaj-Hegyalja,

is located in a small protected
valley. It has been part of the
World Heritage since 2002. Its
wine culture and the culture of
wine cellars are known all over the
world. One fifth of the overall area
of Hegyalja region can be found
here. According to a research,
wine from this region gets its taste
and aroma from volcanic rocks
and from special minerals that
contain high percentage of trace
elements. Tradition of winemaking
in this region dates back to the
15th - 16th century. It had been
one of the centres of wine-selling
business for several hundred
years.

| GER
Mad

Eine der grofiten historischen
Siedlungen von Tokaj-Hegyalja
befindet sich in einem kleinen
geschltzten Talbecken. Seit

dem Jahre 2002 gehdrt sie zum
Welterbe. Ihre Weinbaukultur
und Weinkellerkultur ist
weltberihmt, wir konnen hier
1/5 des Weinrebe-Gebiets des
Tokajer Gebiets Hegyalja finden.
Laut Forschungen gewinnt

der Wein aus diesem Gebiet
seinen Geschmack und Aroma
aus speziellen Mineralien,

die einen hohen Anteil an
Spurenelementen enthalten,
sowie auch aus vulkanischen
Gesteinen. Die Geschichte dieses
Gebiets hat mit dem Tokajer Wein
schon ab XV.-XVI. Jahrhundert
zusammengeschmolzen und
dieses Gebiet wurde zu einem der
Zentren, wo Wein verkauft wurde.
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Uri Borok Pincészete
w: Kossuth u. 40/a.
t: +36 47348 601, 548 032
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Torok Pincészet
w: www.torokpincemad.hu

Toréok Pincészet
w: www.torokpincemad.hu

Torok Pincészet
w: www.torokpincemad.hu

Barta Pince

w: www.bartapince.com w: www.bartapince.com w: www.bartapince.com

Bodvin Pincészet Bodvin Pincészet Bodvin Pincészet

a: Sdgvdriu. 3.
t: +36 47 348 785

t: +36 47348 785 t: +3647 348785

Gundel Pincészet Gundel Pincészet Gundel Pincészet
- Arpddu. 37.

+36 47 348 383,20 942 01 23
: info@gundel.hu

: www.gundel.hu

. +36 47 348 383,20 942 0123
info@gundel.hu

+36 47 348 383,20 942 01 23
. info@gundel.hu

S0 T

Uri Borok Pincészete
w: Kossuth u. 40/a.
t: +3647 348 601,548 032

Uri Borok Pincészete
w: Kossuth u. 40/a.
t: 363 8 @1, 548 032

Tokaj Tourinform
a: 3910 Tokaj, Serhdz u. 1.
t: +36 47552 070

e: tokaj@tourinform.hu

Tokaj Tourinform
a: 3910 Tokaj, Serhdz u. 1.
- +36 47552 070

e: tokaj@tourinform.hu

Tokaj Tourinform
a: 3910 Tokaj, Serhdz u. 1.
t: +36 47 552 070

e: tokaj@tourinform.hu

Torok Pincészet
w: www.torokpincemad.hu

Barta Pince
w: www.bartapince.com

Bodvin Pincészet
a: Sdgvdriu. 3.
t: +36 47348785

Gundel Pincészet
a: Arpddu. 37. A
I: +36 47348 383,20942 0123 A
e: info@gundel.hu !
w: www.gundel.hu

Uri Borok Pincészete
w: Kossuth u. 40/a.
t: +36 47 348 601,548 032

Tokaj Tourinform
a: 3910 Tokaj, Serhdz u. 1.
t: +36 47 552 070

e: tokaj@tourinform.hu
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Bodrogkeresztar

Najznamejsie vinne pivnice

z oblasti Bodrogkeresztar

sU staré stovky rokov. Jednu

z najznamejsich, skutocny
labyrint pivnic, méZete najst
oproti pristavu. Stoji za to
pozriet si aj byvald pivnicu
rodiny Mariassy, ktora ma uz
viac nezZ 150 rokov. Je vhodna
na dozrievanie vina v drevenych
sudoch aj pre tisic hektolitrov.

Bocskai Pince
w: www.bocskaipince.hu

Dereszla Pincészet
w: www.dereszla.com

Puklus Pincészet
w: www.puklusbor.hu

Rozgonyi Pincészet
w: www.rozgonyipince.hu

Tokajbor-Bene Pincészet
w: www.tokajbor-bene.hu

Tokaj Nobilis Szél6birtok
w: www.tokajnobilis.hu

Bodrogkeresztar

Bodrogkeresztir leghiresebb
pincéitobb szaz évesek.
Alegnevezetesebbek egyike, egy
igazi pincelabirintus a kikétével
szemben tal4lhato. Erdemes
megnézni a Mariassy csalad
egykori pincéjét amely tobb mint
150 éves, és ezer hektoliter bor
fahordos érlelésére is alkalmas.

Bocskai Pince
w: www.bocskaipince.hu

Dereszla Pincészet
w: www.dereszla.com

Puklus Pincészet
w: www.puklusbor.hu

Rozgonyi Pincészet
w: www.rozgonyipince.hu

Tokajbor-Bene Pincészet
w: www.tokajbor-bene.hu

Tokaj Nobilis Sz6l6birtok
w: www.tokajnobilis.hu

Bodrogkeresztir
The most famous wine cellars from
the region of Bodrogkeresztar are
several hundred years old. One of
the best known cellars, the actual
cellar maze, can be found opposite
the port. The cellar of Mariassy
family is also worth seeing. It
is more than 150 years old, but
you can find there thousands of
hectolitres of wine that mature in
wooden barrels.

Bocskai Pince
w: www.bocskaipince.hu

Dereszla Pincészet
w: www.dereszla.com

Puklus Pincészet
w: www.puklusbor.hu

Rozgonyi Pincészet
w: www.rozgonyipince.hu

Tokajbor-Bene Pincészet
w: www.tokajbor-bene.hu

Tokaj Nobilis Szélobirtok
w: www.tokajnobilis.hu

Bodrogkeresztuar

Die bekanntesten Weinkeller

aus dem Gebiet Bodrogkeresztar
sind hunderte Jahre alt. Einen

der bekanntesten Keller, ein
wirkliches Kellerlabyrinth, kénnen

Sie gegeniber dem Hafen finden, \
aber es lohnt sich, sich auch den
ehemaligen Keller der Familie N7
Mariassy anzuschauen, der -;ff"_,* A

mehr als 150 Jahre alt ist, aber
noch immer fir Weinreifung in
Holzfdssern auch fir tausend
Hektoliter geeignet ist.

Bocskai Pince
w: www.bocskaipince.hu

Dereszla Pincészet
w: www.dereszla.com

Puklus Pincészet
w: www.puklusbor.hu

Rozgonyi Pincészet
w: www.rozgonyipince.hu

Tokajbor-Bene Pincészet
w: www.tokajbor-bene.hu

Tokaj Nobilis Sz6l6birtok
w: www.tokajnobilis.hu
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Bukovina

Tradicie a dobré meno

vindrskej oblasti Bukovina Siria
vinne pivnice na cervené vino
nachadzajlce sa v tejto oblasti.

V roku 1996 vytvorili bukovski
gazdovia Vinny poriadok svatého
Martina. Za jeho ciel si stanovili
okrem iného zachovanie

a dalsi rozvoj oblibenosti vin
tejto oblasti, ako aj zachovanie
tradicii slvisiacich s pestovanim
hrozna a vinarstvom. Dal3im

z cielov bolo aj zvySovanie Urovne
Bukovinského vinneho festivalu
arozvijanie a rozsirovanie
medzinarodnych vztahov.

Vinne pivnice vykopané do tufu,
nachadzajuce sa na blizkych
kopcoch, ktoré majd svoju
charakteristickd atmosféru,
¢akaju na svojich navstevnikov.
Najznamejsimi z nich je rad pivnic
na Crepinovej ceste, ktory sa

30

Bogacs

A Buikkaljai borvidék tradiciojat,
j6 hirét szolgaljak a teleptilés
borospincéi.

1996-ban a bogacsi gazdak
létrehoztak a Szent Marton
Borrendet, amely céljaul tdzte ki
tobbek kézott a borvidék
borainak népszer(sitését,
asz6lémUveléssel és boraszattal
kapcsolatos helyi hagyomanyok
mego6rzését, tovabbfejlesztését,
a Bikkaljai Borfesztival
szinvonalanak emelését, a
nemzetkdzi kapcsolatok dpoldsat,
bévitését. A kozeli dombokon
tufaba vajt, sajatos hangulatu
borospincék varjak a latogatokat.
Alegismertebb a flird6hoz
kozeli, Cserépi ti pincesor, de

a bagolyvari, a csecslyuki, és a
Hint6-vélgyi pincék is olyan finom
borokat rejtenek, mint az Olasz
rizling, Bogacs zaszl6sbora.

Bogacs

Traditions and a good reputation
of Bukovina wine region are
spreading around the world thanks
to wine cellars located here. In
1996, the local citizens of Bogacs
established "Wine order of Saint
Martin”, the aim of which is to keep
and develop the popularity of
wines from this region as well as to
maintain traditions connected with
wine growing and winemaking.
Another goal was to improve

the quality of Bukovina wine
festival and develop international
relationships. Wine cellars, which
were dug into tuff in the nearby
hills, have a unique atmosphere
and are waiting for the visitors to
come. The most popular of them

is the row of cellars at Crepinova
cesta, which is located near the
spa. But cellars in the area of
Bagolyvari, Csecslyuki and Hinté

Vinna cesta
Bortdra

The Wine Route
Der Weinweg

= f

Bogacs

Traditionen und guten Ruf des
Weinbaugebiets Bukovina
verbreiten die Rotweinkeller,

die sich auf diesem Gebiet
befinden. Im Jahre 1996 haben
die Landwirte von Bogacs die
sog. Weinordnung des HL. Martins
erstellt, unter anderem mit dem
Ziel, die Beliebtheit der Weine aus
diesem Gebiet zu bewahren und
zugleich weiter zu entwickeln,
sowie auch die Traditionen,

die mit dem Weinanbau und
Weinwirtschaft zusammenhangen,
zu bewahren. Ein weiteres Ziel
war auch Erhéhung der Qualitat
des Weinfestivals in Bukovina
und Entwicklung und Erweiterung
von internationalen Beziehungen.
Die in den Tuff ausgehobenen
Weinkeller, die sich in Bergen in
der Nahe befinden, haben ihre
charakteristische Atmosphdre
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nachadza blizko kapelov. Ale gj
pivnice v oblastiach bagolyvari,
csecslyuki a v adoli Hinto skryvaja
také chutné vina, akymi sd
taliansky rizling a Bukovinské
vino.

Désa Pince
a: Cserép uti pincesor 38.
t: +3649334214

Gdl Pince

a: Cserép uti pincesor 18.
t: +36203749195

e: galbortar@freemail hu

Nagy csaldd pincéje

a: Cserép uti pincesor 39.
t: +3620961 41 35

e: nagyleslie@freemail.hu

Prokai Pincészet
a: Csecslyuki pincesor
t: +36 3091092 81

Désa Pince
a: Cserép uti pincesor 38.
t: +3649334214

Gdl Pince

a: Cserép uti pincesor 18.
t: +3620374 9195

e: galbortar@freemail.hu

Nagy csaldd pincéje

a: Cserép uti pincesor 39.
t: +3620961 41 35

e: nagyleslie@freemail.hu

Prokai Pincészet
a: Csecslyuki pincesor
t: +36 3091092 81

valley also offer delicious wines
such as Italian Riesling and Bogacs
wine.

Désa Pince
a: Cserép uti pincesor 38.
t: +3649334214

Gdl Pince

a: Cserép uti pincesor 18.
t: +3620374 9195

e: galbortar@freemail.hu

Nagy csaldd pincéje

a: Cserép (ti pincesor 39.
t: +36 20961 4135

e: nagyleslie@freemail.hu

Prokai Pincészet
a: Csecslyuki pincesor
t: +363091092 81

und warten auf die Besucher. Zu
den bekanntesten Kellern gehort
eine Reihe von Kellern auf dem
Cserép Weg, der sich in der Nahe
vom Kurort befindet, aber auch
die Weinkeller in den Gebieten
Bagolyvari, Csecslyuki und im Tal
Hinto, die solche kostlichen Weine
wie italienischen Riesling und
Bogacs-Wein verstecken.

Désa Pince
a: Cserép uti pincesor 38.
: +3649334214

Gdl Pince

a: Cserép uti pincesor 18.
t: +36203749195

e: galbortar@freemail-hu

Nagy csaldd pincéje

a: Cserép uti pincesor 39.
t: +3620961 41 35

e: nagyleslie@freemail.hu

Prokai Pincészet
a: Csecslyuki pincesor
t: +363091092 81
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Biikkzsérc

Bikkzsérc je nadherna dedina

s UZasnou panoramou

a kristalovo Cistym vzduchom.
Pivnice nachadzajuce sa v oblasti
juznych hranic Als6-hegy tvoria
samostatna ,sdstavu pivnic™.
Vinne pivnice vyhlbené do
riolitového tufu sa zoskupujd

vo vzdialenosti 1,5 a 2 km od obce
na Gzemi dvoch osad. Zreja v nich
vina s prijemnou arémou.

Z tychto mézeme vyzdvihnat
-atov prvom rade v tejto krajine

- Pehely pivnicu, ktora disponuje
drevorezbami ocenenymi porotou.

Pehely Pince
w: www.pehelypince.hu

Kerékgyadrté Pince

a: Biikkzsérc, Baglyos pincesor
t: +36 302494107

32

HUN -

Biikkzsérc

Bikkzsérc gyonyord faluy,
csodalatos panordmaval,
kristalytiszta leveg6vel. Déli
hataraban az Als6-hegy pincéi
kilonallé , pincerendszert”
alkotnak. A kdzségtél 1,5 és 2

km tavolsagban két telepen
sorakoznak a riolittufaba vajt
borospincék, amelyekben
kellemes zamatd, a zsérci
bukkaljan termett borok
érlel6dnek. Ezek kozil kiemelkedd
—az orszagban els6ként — zs(rizett
pincefaragassal rendelkezd
Pehely-Pince.

Pehely Pince
w: www.pehelypince.hu

Kerékgyarto Pince
a: Biikkzsérc, Baglyos pincesor
t: +36 302494107

Biikkzsérc

Bikkzsérc is a beautiful village
with a spectacular panorama and
crystal clear air. Cellars located on
southern borders Als6-hegy form
a single “"system of cellars”. Wine
cellars dug into rhyolite tuff are
grouped about 1.5 to 2 km from
the village, where two settlements
lie and wines with pleasant aroma
mature. One of them - Pehely
cellar with wall carvings that were
acknowledged by the committee
-is of greatimportance to our
country.

Pehely Pince
w: www.pehelypince.hu

Kerékgyadrto Pince
a: Bikkzsérc, Baglyos pincesor
t: +36 302494107

Biikkzsérc

Biikkzsérc ist ein wunderschones
Dorf mit erstaunlichem
Panorama und kristallklarer

Luft. Die Weinkeller, die sich im
Gebiet der stidlichen Grenze
Als6-hegy befinden, bilden ein
selbstandiges ,Kellersystem".
Die Weinkeller, die in Rhyolith-
Tuff abgeteuft wurden, befinden
sich in Entfernung von 1,5 bis 2
Kilometer von der Gemeinde auf
dem Gebiet von zwei Siedlungen,
wo Wein mit angenehmem Aroma
reift. Aus diesen Kellern kénnen
wir—und das in der ersten Reihe
in diesem Land —den Keller
Pehely hervorheben, in dem sich
von einer Jury ausgezeichnete
Schnitzereien befinden.

Pehely Pince
w: www.pehelypince.hu

Kerékgydrté Pince
a: Bikkzsérc, Baglyos pincesor
t: +36 30249 4107
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Cserépfalu

Prechadzajuc sa od jednej pivnice
k druhej, humornym spésobom
spoznavajlc gazdu a jeho ving,
moZe navstevnik spoznat aj

vinne pivnice tejto oblasti.

Po ochutnavke na spbsob znamej
noty: ,Tato piesen, pieseri ide
dookola, na tejto ceste ndjdeme
novd pivnicu® vypije sprievodca
svoj pohar ving, jeho posledné
kvapky sivyleje na hlavu, a potom
ukazujic smerom k nasledujlcej
pivnici, sa skupina vyberie dobyt
dal3iu pivnicu.

Kémeéndi Pince
a: Pdstipincesor
t: +3649423776

Gacsé Pince
a: Berezdi pincesor - k6katonds pince
t: +3649423 148

Désa Pince
a: Csecsldmpa pincesor
t: +36 49423215

Kosik Pince
a: Pdstipincesor
t: +36 49423935

Cserépfalu

Pincérél pincére jarva, a gazdat
és bordt humorosan bemutatva
ismerheti meg a ldtogatd

a cserépfalui pincéket. A késtold
utan az ismert néta mintajara:
.6z anota, néta korbejar, ez

a tura egy Ujabb pincére ratalal”
a turavezet6 ivotulkét kiissza,
feje folé csopogteti, majd a
kovetkezd pince iranyaba mutatva
elindul a csapat egy Gjabb pince
meghdditasara.

Kéméndi Pince
a: Pdsti pincesor
t: +3649423776

Gacso Pince
a: Berezdi pincesor - kbkatonds pince
t: +36 49 423 148

Désa Pince
a: Csecsldmpa pincesor
t: +3649423215

Kosik Pince
a: Pdsti pincesor
t: +36 49423935

Cserépfalu

Walking from one cellar to another,
the visitor can get to know local
producers, their wine and wine
cellars in a humorous way. After
the wine tasting - according to the
lyrics of a popular traditional song:
"This song goes round and round,
anew cellar will be found”- the
guide drinks his glass of wine,
pours the last drops on his head,
points in the direction of the next
wine cellar and the group goes to
conquer another cellar.

Kémeéndi Pince
a: Padsti pincesor
t: +3649423776

Gacso Pince
a: Berezdi pincesor - k6katonds pince
t: 43649423 148

Désa Pince
a: Csecsldmpa pincesor
t: +3649423215

Kosik Pince
a: Padstipincesor
t: +36 49423935

Cserépfalu

Durch Spaziergang von einem Keller
zu anderem kann der Besucher

auf humorvolle Art und Weise den
Landwirt und seine Weine und
dadurch auch die Weinkeller dieses
Gebiets kennenlernen. Nach der
Kostprobe nach Art eines bekannten
Liedes:, Dieses Lied, Lied geht
herum, auf diesem Weg finden

wir einen neuen Keller" trinkt der
Reiseleiter sein Glas Wein, seine
letzten Tropfen gielt er sich auf den
Kopfaus und zeigt in die Richtung
des nachfolgenden Kellers und die
Gruppe macht sich fir die Eroberung
des nachsten Kellers bereit.

Kéméndi Pince
a: Pdsti pincesor
i +3649423776

Gacsé Pince
a: Berezdi pincesor - k6katonds pince
: +36 49 423 148

Désa Pince
a: Csecsldmpa pincesor
& +3649423215

Kosik Pince
a: Pdsti pincesor
t: +3649423935
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Sprievodca je vydany s podporou Programu cezhrani¢nej spoluprace Mad'arska republika
Slovenska republika 2007 - 2013 v ramci projektu INFOTOUR HUSK/0901 - 1.3.1/0023.
Obsah sprievodcu nereprezentuje oficialne stanovisko Eurépskej Gnie.

Az Gtmutaté a Magyar és a Szlovak Kéztarsasag 2007 — 2013 a hataron atnyulé egyiittm(ikodési
program tamogatasaval kerdilt kiadasra az INFOTOUR HUSK/0901 - 1.3.1/0023 projekt keretében.
Az Gtmutat6 tartalma nem reprezentalja az Eurépai Unié hivatalos allaspontjat.

The guide book was published upon support of the Cross-Border Cooperation Program between

Hungary and the Slovak Republic 2007 - 2013 within the project INFOTOUR HUSK/0901 - 1.3.1/0023.

The guide book content doesn’t correspond to the official European Union standpoint.

Der Partner des Projekts: der Wergweiser wurde mit der Unterstiitzung des Programms

der grenziiberschreitenden Zusammenarbeit Ungarische Republik und Slowakische

Republik 2007 — 2013 editiert im Rahmen des Projekts INFOTOUR HUSK/0901 —1.3.1/0023.
Der Inhalt des Wegweisers reprasentiert nicht die offizielle Auffassung der Europ&ischen Union.

www.husk-cbc.eu

prvé - elsé - first - Erste
Progress Promotion Kosice
Rotaprint KoSice
o a 9 2011
Nepredajné - Nem eladasra valoé - Not for sale - UnverduRerlich

Kosicky samospravny kraj (archiv), KULCS-TOUR Borsod

-AbaUJ-Zemplen Megyel I(ommumkacws Marketing és Turisztikai Nonprofit K6zhasznu Kft (archiv),
1. & 1. Ostrozovic (archiv), Obec Cerhov (archiv), R. Lukag, S. Szabé.

SIIZ KOSICKY
n l\SAMOSPRAVNY
BV KRA
I ALR ALY FYNPO

Veddci partner -
- Der fiihrende Partner

Namestie Maratonu mieru 1,
042 66 Kosice - Slovenska republika

www.vucke.sk - www.regionkosice.com

0o

Z'_GMPI?N

Partner projektu -
- Der Partner des Projekts

Mindszent tér 13530 Miskolc - Magyarorszag

www.baztour.hu



